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面粉加水揉搓，再做成各种形状，这就是意大利面类，也就是意大利面条和通心粉的总称。
    在外面西餐厅吃了可口的美味意大利面后，你是不是想在家也试一下你的手艺呢？
本书教您如何制作美味可口的意大利面，制作简单易学。
给你带来做家务的乐趣。
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