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内容概要

白酒、葡萄酒、啤酒⋯⋯世界名酒大展示；时尚的酒文化，鸡尾酒，茶饮，水果拼盘；调酒技巧与酒
水服务；酒吧管理、营销与服务；开酒吧、冷饮店的创业指南。
　　翻看这本书的读者朋友，如果您对调酒很有兴趣，并有志成为调酒师的一员，那么，让我来帮助
您解读这一行业的职业内涵——调酒师应有较高的文化修养和高雅的气质。
调酒师不仅应该是酒水方面的专家，而且还必须是服务的使者，其次还应该具有高超的技艺。
关于酒和浸在酒中的文化，如同酒的历史一样，源远流长。
但对调酒师而言，了解酒是职业所必需的。
酒的种类很多，概括起来共有三类：酿造酒、蒸馏酒和配制酒。
粗看起来，酒虽有三大家族，但三者之间一脉相传，有着无法割舍的渊源。
酿造酒是酒之母，她孕育了粗犷豪放的蒸馏酒和千娇百媚的配制酒。
因此，学习调酒既要知其共性，又其知其个性，还要知其来历。
根据调酒服务的需要，我们必须对各种酒（尤其是进口酒）准确命名。
因此，本书中的进口酒都保留着英文名称。
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书籍目录
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章节摘录

插图
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媒体关注与评论

书评人生大业如何创，八千里路一技长，学艺三百六十行，行行皆可铸辉煌！
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编辑推荐
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粗看起来，酒虽有三大家族，但三者之间一脉相传，有着无法割舍的渊源。
酿造酒是酒之母，她孕育了粗犷豪放的蒸馏酒和千娇百媚的配制酒。
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