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内容概要

　　“新农村建设实用技术丛书”通俗易懂、图文并茂、深入浅出，凝结了一批权威专家、科技骨干
和具有丰富实践经验的专业技术人员的心血和智慧，体现了科技界倾注“三农”，依靠科技推动新农
村建设的信心和决心，必将为新农村建设做出新的贡献。
 本书为丛书中“农产品加工系列”中的一本，主要内容包括概述、干燥及干制加工技术原理、干燥设
备与工艺流程、干燥与干制技术的应用。
本书适合广大农民群众及技术院校师生阅读参考。
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作者简介

　　汪政富，博士，男，毕业于北京科技大学热能工程专业，清华大学热能工程专业博士后，先后在
北京农业大学农业工程系，中国农业大学园艺学院园艺设施与工程专业执教，目前为中国农业大学食
品科学与营养工程学院副教授，硕士生导师，主要从事农产品干燥、冷冻冷藏工程的数学模拟与优化
方面的教学和研究。
在国内核心期刊和国际学术刊物上发表学术论文50余篇，其中20余篇为SCI、EI收录，主讲课程为：食
品工程原理、计算机辅助设计AUTOCAD、制冷原理与冷库设计、生物能源与环境。
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章节摘录

　　一、概述　　（一）干燥及干制的定义　　从物料中脱去水分的过程称为干燥。
因此，可以把干燥理解为物料的脱水过程，它是将高水分的液态、固态或半固态原料变成低水分产品
的操作。
干燥保藏是指在自然条件或人工控制条件下，降低食品中的水分，达到足以防止腐败变质的水平并使
其尽量保持低水分的保藏方法。
干燥过程在农业生产中被广泛采用，是农业保藏中最常用的加工过程。
干燥对象是农产品不同加工阶段的物料，如原料、半成品和成品。
农产品干燥具有十分重要的意义，通过干燥可以除去物料中多余的水分，以便于产品加工、运输、贮
藏和销售。
　　⋯⋯
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