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内容概要

成为咖啡专家的第一本书
    只有精选咖啡才能真正代表咖啡的精神。

    本书传达的是作者花费了数年时间在美国亲身体会的精选咖啡的精髓。

从咖啡的种植到采摘，从生豆的烘焙到豆子的研磨，再到最终的冲泡，作者以一个“爱好者”而非“
经营者”的亲切角度，以专业的水准与愉快的情绪、自如的语言而有信，将这些制造一杯完美、绝妙
咖啡的信息，传达给每一个咖啡的狂热爱好者，打造出这本足以让每个咖啡迷欣喜若狂的“咖啡圣经
”。
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