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内容概要

本教材共分6章，以农产品质量检测基本技能为基础，以检测样品的采集与处理、农产品分级与感官
检测、农产品物理检测、农产品营养成分检测、农产品中单宁物质检测为主线，分别介绍了农产品质
量检测的基础知识、检测样品的采集与处理方法、农产品分级的标准与方法、感官检测技术、物理检
测技术、营养成分检测技术、单宁物质检测技术，在每一章都安排了相应的学习型工作任务（综合训
练）。
在内容的编排上将知识讲解与综合训练、自测训练相配套，适合于工学结合的边讲边做边练的教学形
式。
    本教材可作为高等职业院校农产品质量检测、食品营养与检验、农产品加工及相关专业的教学用书
，也可供农产品生产、收购、加工相关企业培训农产品（食品）检验工使用。
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