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内容概要

　　本书是普通高等学校食品安全课程的教材。
全书共22章，讲述了化学、生物来源的食品安全影响因素，原料、添加剂、加工过程等对食品安全的
影响，质量控制、良好操作规程、立法、监督等保障措施；另加附录和中英文索引，体系较为完整，
学习查阅方便。
　　通过本教材和课程的学习，读者可以从宏观上建立关于食品安全的概念，为食品生产、流通过程
的安全保障、控制和监测，食源型流行病的发现和应急，国际贸易中的安全问题认识等打下基础；读
者可以了解影响食品安全的因素、发生食品安全问题的原因、生产和流通中保障食品安全的手段和措
施、有关食品安全的法律法规和监测等，能够根据食品生产的各项要求，较为完整、合理地制定食品
的安全生产、销售和售后监督方案。
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编辑推荐

本书是高等学校食品专业系列教材之一，讲述了化学、生物来源的食品安全影响因素，原料、添加剂
、加工过程等对食品安全的影响，质量控制、良好操作规程、立法、监督等保障措施；另加附录和中
英文索引。
本书内容丰富，讲解通俗易懂，可作为食品安全专业和食品科学与工程专业本科生相应课程的教材，
也可供相关专业从业人员学习参考。
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