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前言

千百年来，五谷杂粮不仅使人们获得温饱，而且为人体提供了重要的营养素和能量。
目前，全世界的营养学家一致认为，与西方发达国家人们过多地食用动物性食物的饮食结构相比，中
国人以谷类食物为主、以其他食物为辅的饮食结构模式是最科学的，不但有营养，而且有利健康，但
是以谷类食物为主、其他食物为辅的原则还只是个基础，更重要的是控制两者的比例。
除此之外，根据营养学家分析，杂粮比起精制的面粉和稻米，还具有防病治病的作用，如吃全麦面包
，可以抗抑郁；喝小米粥。
能改善低潮情绪；吃玉米，可以抗衰老。
味道苦涩的荞麦含有丰富的维生素E，科学食用能使脑细胞免受损害，从而保护机体健康，延缓衰老
。
五谷杂粮还能预防脑卒中，科学研究表明，经常食用全谷食物，患脑卒中的危险性就明显降低。
此外，五谷杂粮还有利于控制糖尿病，近年的研究表明，进食杂粮及杂豆类食物，餐后血糖变化一般
小于小麦和普通稻米，有利于糖尿病人控制血糖。
其实，中医有“药食同源”的说法，我们平常吃的五谷杂粮也是不错的补药。
五谷杂粮不但可以用来防治疾病，而且经济实用，还没有副作用。
五谷杂粮虽然不是万能的食物，但是它对于饮食结构确实有重大的影响力。
建议您每天的饮食中，至少安排一餐来摄取五谷杂粮，这样可以帮助您营养平衡，还有助于防病养生
。
让五谷杂粮成为您生活饮食中的重要良伴，那么，健康美丽就能够长伴您左右！
为了健康，让我们科学地食用五谷杂粮，了解五谷杂粮的基本知识，学会用五谷杂粮养生治病。
本书提供了大量药膳食谱，仅供参考，必要时应根据具体情况在医生指导下使用。
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内容概要

　　五谷杂粮虽然不是万能的食物，但它对于身体健康确实有重大的影响力。
建议您每天的饮食中，至少安排一餐来摄取五谷杂粮，这样不仅能达到营养平衡，还有助于防病养生
。
如果您能让五谷杂粮成为日常饮食中的重要良伴，那么，健康美丽就会长伴您左右！
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米二、小麦三、大麦四、燕麦五、荞麦第二节 豆类一、黄豆二、黑豆三、绿豆四、红小豆五、豌豆六
、蚕豆六、粟七、黍八、玉米九、高粱十、薏米七、饭豇豆八、鹰嘴豆九、利马豆十、黎豆十一、木
豆第四章 五谷杂粮与饮食养生第一节 食疗补气白扁豆粥柿饼饭白术饼萝卜饼开元寿面野鸭赤豆汤扁
豆红糖煎扁豆益胃饮浮小麦羊肚汤山药粥薏仁粥山楂粥赤小豆粥曲米粥珠玉二宝粥栗子粥胡桃粥荔枝
粥高粱粥藕粥第二节 食疗补血石斛花生米当归粥熟地粥枸杞子粥龙眼肉粥仙人粥桑葚粥莲肉粥菱角粉
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地粥天门冬粥麦门冬粥百合粥黄精粥葛根粉粥芡实粥乌梅粥地骨皮粥灵芝粥石斛粥郁李仁粥石决明粥
木耳粥第四节 食疗补阳桂浆粥锁阳粥金樱子粥益智仁粥紫石英粥干姜粥砂仁粥荜拨粥荜澄茄粥韭菜粥
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韭菜子香白芷粥艾叶粥五加皮粥第五章 五谷杂粮治百病咳嗽支气管炎高血压冠心病心绞痛高脂血症缺
铁性贫血动脉硬化眩晕失眠神经衰弱头痛近视眼夜盲症耳鸣咽炎鼻炎慢性咽炎急性扁桃体炎斑秃脱发
糖尿病肥胖呕吐消化不良胃下垂胃痛腹痛肠胃炎胃、十二指肠溃疡腹泻便秘病毒性肝炎肝硬化慢性肾
炎痛经不孕症流产胎动不安产后缺乳产后体虚更年期综合征闭经痔疮老年痴呆症遗精早泄阳痿慢性前
列腺炎
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章节摘录

插图：五谷杂粮·谷类“五谷”的定义在各个时代有不同的说法。
《黄帝内经》中认为五谷是“粳米、小豆、麦、大豆、黄黍”这5种谷类与豆类。
到了明朝李时珍所著的《本草纲目》中，则记载所谓的五谷包含33种谷类、14种豆类，一共有47种之
多。
现在，具体的五谷杂粮范畴包括：米、麦、各样的杂谷、豆类、坚果类、干果类以及薯芋类食物。
其中包含了糙米、小麦、燕麦、大麦、荞麦、小米、薏仁、糯米、黄豆、红豆、黑豆、豌豆、扁豆、
毛豆、花生、核桃、腰果、芝麻、松子、栗子、红枣、南瓜、地瓜、山药等。
稻米、小麦、燕麦、小米、黑麦、玉米、荞麦等都属于谷类食物。
几千年来，这些谷类都是人类赖以生存的主食，这些谷物中普遍含有纤维素、糖类、矿物质以及维生
素，并含有丰富的B族维生素。
谷类食物中含量最高的营养成分就是糖类，几乎达到'75％以上。
谷类中的糖分是人体热能的最主要来源。
谷类中的蛋白质含量平均为8％～12％，虽然谷类中的蛋白质含量不算高，但由于每天摄取谷类的量较
多，因此，谷类可以提供人体每天所需蛋白质的一半。
谷类食物也是重要的B族维生素的来源，其中以维生素B1与维生素B2较多，并且大部分集中在谷皮与
胚芽里。
谷类中含有的B族维生素与无机盐类，是人体生理调节所必需的营养素。
1．稻米稻米是五谷之首，是大多数人的主食，也是热量的来源。
稻米中主要提供糖类、蛋白质、脂肪、B族维生素、维生素E与纤维素、矿物质等。
没有经过精制加工的稻米全谷部分包含胚芽，是矿物质、蛋白质与油脂的主要来源。
同时含有丰富的纤维素。
是促进人体消化与新陈代谢的优质营养素。
将稻米去掉外壳与胚芽后，就是精制的白米。
白米的味道比较平淡，口感也比糙米差，相对的营养价值也较低，但品尝起来比较柔软顺口。
如果长期食用白米，且摄取其他副食品不足，长久下来会导致身体缺乏B族维生素。
症状轻者会形成消化不良、生长速度迟缓等情况，而症状严重者则会出现脚气病。
建议您可将白米与胚芽米混合，烹煮成胚芽米饭来食用。
2．糙米糙米是指稻米脱壳后仍保留着一些外层组织，如皮层、糊粉层和胚芽及胚乳部分的一种米。
糙米含有非常高的营养素，也是矿物质与B族维生素的最佳来源。
近年来，许多营养专家大力推广糙米的营养价值，就是因为我们的饮食中充斥着过多没有营养的精制
食物，不仅所摄取的营养素有限，还缺少必要的纤维素。
而糙米正好能够为身体提供一个含有丰富营养素的食品，同时还可以有效促进身体代谢与消化。
非常适合作为主食。
糙米的胚芽中含有丰富的B族维生素及维生素E。
B族维生素对人体非常重要，它可以促进能量的代谢、提升机体的免疫能力，帮助毒物分解、制造有
益胆固醇，并且可以活化肝细胞、预防心脏病。
维生素E可防止体内过氧化物的产生，清除自由基。
平时如果能从天然的食物，如谷物中摄取足够的维生素E，就无须额外由功能性食品补充。
糙米的胚乳中含有大量的淀粉，提供人体热能的就是这个部分。
淀粉在消化系统中被分解为葡萄糖，血液从肠部吸收葡萄糖，而获得能量。
糙米内的胚乳比白米优良之处，就在于它所含的纤维素可以使消化时间延长，这样不会瞬间使血糖浓
度升高。
3．小麦小麦是面粉的主要来源。
而面粉可用来制作面包与各种糕点，因此，小麦是目前世界上种植最普遍的谷类。
目前我们看到的面粉，大都是小麦经过精磨加工后的面粉，这种面粉比较轻，而且容易消化。
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但也因为加工的缘故，使得小麦本身所含有的营养价值大量流失。
最具营养的小麦是全麦颗粒，因为全麦颗粒保留了小麦的外壳与小麦胚芽，其中含有丰富的维生素、
矿物质、脂肪以及纤维素。
这种没有经过精制加工的全麦颗粒嚼劲很好。
也可以促进身体的代谢与消化。
全麦面粉是由整颗小麦研磨而成，用全麦面粉制作而成的面包，会比较，有嚼劲，同时还保留了更多
的营养成分，对于身体的健康很重要。
4．玉米玉米原产于中美洲，原是印第安人的主食。
玉米除了可直接食用外，也可用来磨成玉米粉，制成面饼或煮玉米粥。
还可将玉米提炼成玉米油，是非常重要的一种烹饪用油。
5．燕麦燕麦是许多人早餐的最佳选择。
燕麦中含有丰富的蛋白质与脂肪，B族维生素与铁质的含量也很高，目前市面上经常可见的燕麦产品
有燕麦片、燕麦粉等。
6．小米小米也是主食的一种，其中含有丰富的B族维生素和铁。
7．荞麦荞麦含有丰富的B族维生素、铁和各种矿物质。
荞麦也可以研磨成粉，用来制作各种面食。
荞麦本身除了用来作为饭类的主食外。
也可以作为煮汤的材料，使汤的营养更高。
五谷杂粮·豆类豆类主要包括绿豆、红豆、蚕豆、豌豆、黑豆、黄豆等，豆类中含有较多的优质蛋白
与不饱和脂肪酸。
另外，大部分的豆类不仅是良好的日常食物，其中的矿物质与维生素含量也相当高，更有一定的医疗
价值。
而豆类所含的各种丰富营养素，自古以来，让许多人从中求得温饱，可以说是“穷人的肉类”。
1．蚕豆蚕豆无论是外皮或豆子本身，都具有很好的药用价值，具有消除水肿的疗效，具有丰富的维
生素B1。
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编辑推荐

《五谷杂粮是最好的良药》编辑推荐：结构合理的饮食才是最好的药物，虽然天底下没有一种食物可
以治愈您所有的疾病，但是不适当的饮食方式的确是引起疾病的主因。
适当、合理、科学的饮食不但可以防病，而且可以治病。
其中，采用粗粮、细粮搭配的方式就有助于身体的健康。
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