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内容概要

　　近年来，随着我国经济的繁荣发展，饭店业和餐饮业也取得了蓬勃的发展。
截至2006年年底，我国的星级饭店已达1.4万余家，经济型饭店和特色主题饭店也异军突起，饭店的发
展呈现出百花齐放的繁荣景象。
　　《菜点酒水知识》是为了培养饭店业所需的职业经理人、点菜师而编写的教材，知识准确、实用
性强、通俗易懂，便于读者掌握和学习。
《菜点酒水知识》与其他同类型教材相比，具有以下特点：　　（1）在书在结构体系上进行了大胆
的尝试，对中国菜和外国菜以及菜点开发与创新，有自己独到的见解。
　　（2）对重要专业术语、菜点酒水名称均配有英文注解，便于读者学习。
　　（3）《菜点酒水知识》作者既具有丰富的烹饪实践经验，又有从事多年的餐饮教学工作经历，
因此，《菜点酒水知识》理论联系实际，对学生的实践具有较强的指导作用。
　　（4）《菜点酒水知识》配有相关课件，便于教学。
需要者请与旅游教育出版社发行部联系相关下载事宜。
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