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内容概要

麦毅菁编著的《餐饮服务(中等职业教育酒店服务与管理专业系列教材
)》是中等职业学校酒店管理专业主干课程教材。
依据项目课程的相关理论进行构建，教材内容设计突出体现餐饮服务员岗位职业能力，以酒店餐饮实
际服务过程为主线，紧密结合行业和岗位的实际情况，突出餐饮服务的岗位技能和能力要求。
全书分成餐饮入门须知、中餐零点服务、中餐宴会服务、西餐服务四大项目，选取了中、西餐服务的
典型工作任务，以岗位工作任务为引领，每个项目由若干个子项目组成，子项目下设有若干任务；以
中餐、西餐服务工作过程为主线，将完成服务工作任务所涉及的相关知识和技能贯穿起来进行讲解和
介绍，同时辅以有针对性的学习或工作任务，让学生在完成任务的过程中对知识进行消化和理解，力
求突出知识和技能的实用性，切实提高学生的专业素质与工作能力。
教学内容注重与酒店餐饮工作的实际结合，并与职业资格鉴定要求相衔接，因此具有科学性、实用性
和操作性强的特点。

《餐饮服务(中等职业教育酒店服务与管理专业系列教材)》是中等职业学校酒店服务与管理专业项目
课程系列教材之一，也可作为中专学校相关专业及在职员工的自学用书。
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编辑推荐

麦毅菁编著的《餐饮服务(中等职业教育酒店服务与管理专业系列教材)》以酒店餐饮实际服务过程为
主线，紧密结合行业和岗位的实际情况，突出餐饮服务的岗位技能和能力要求。
本书是中等职业学校酒店服务与管理专业项目课程系列教材之一，也可作为中专学校相关专业及在职
员工的自学用书。
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