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内容概要

　　本教材包括绪论、学习情景、习题、附表四部分。
其中技术介绍分九大情景、十五项工作任务，主要包括：肉的结构及性质、禽畜屠宰分割技术、肉制
品加工辅助材料、腌腊制品加工技术、酱卤制品加工技术、熏烤制品加工技术、干肉制品加工技术加
工技术、其他肉制品加工技术和肉制品生产质量管理与安全控制技术。

　　本教材理论结合实际，深入浅出，并结合大量习题，集学习和应用于一体，适合作为高职高专院
校食品加工、畜牧兽医等专业的教学用书，亦可作为肉制品生产企业人员的参考用书。
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书籍目录

绪　论
学习情境一　肉的结构及性质
学习情境二　畜禽屠宰分割技术
　工作任务一　畜禽的屠宰加工
　工作任务二　肉的低温保鲜技术
　工作任务三　畜禽的分割、分级技术
学习情境三　肉制品加工辅助材料
学习情境四　腌腊制品加工技术
　工作任务一　中式腌腊肉制品加工技术
　工作任务二　西式火腿加工技术
　工作任务三　灌肠类制品加工技术
学习情境五　酱卤制品加工技术
学习情境六　熏烤制品加工技术
　工作任务一　熏制品加工技术
　工作任务二　烤制品加工技术
学习情境七　干肉制品加工技术
学习情境八　其他肉制品加工技术
　工作任务一　罐头制品加工技术
　工作任务二　油炸肉制品加工技术
学习情境九　肉制品生产质量管理与安全控制技术
附表　
参考文献
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