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内容概要

本书全面系统地介绍了凤尾菇的生产现状、发展前景、生物学特性，以及凤尾菇的菌种生产过程、栽
培技术、病虫害防治和采收加工方法。
通过新老栽培技术相结合，开拓了凤尾菇栽培方法的新视野。
全书内容丰富，知识全面，技术先进，图文并茂，语言通俗易懂，可操作性强。
适合食用菌栽培行业人士、食用菌生产厂商及加工厂工作人员阅读。
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章节摘录

　　一、营养　　主要营养是纤维素和木质素、氮素、碳素、矿质元素等。
凤尾菇是腐生性极强的食用菌种类，对纤维素、半纤维素、木质素、淀粉、糖等都可以利用，也可以
利用各种有机氮类。
以稻草、蔗渣、棉籽壳和木屑等作培养料，都能满足凤尾菇对养分的需求。
　　碳素营养主要作用是构成细胞物质和供给生物体生长发育所需要的能量。
主要来源于有机物，如纤维素、半纤维素、木质素、淀粉、果胶、糖、有机酸和醇类等。
常见的碳源中，只有单糖、有机酸和醇等小分子化合物可以直接为食用菌细胞所吸收，而纤维素、半
纤维素、木质素、果胶、淀粉等大分子化合物必须通过纤维素酶、半纤维素酶、木质素酶分解成为葡
萄糖、阿拉伯糖、木糖、半乳糖和果糖后，才能被吸收利用。
这些物质主要存在于稻草、棉籽壳、玉米芯、麦秸、花生秸、大豆秸、向日葵秸及木屑中。
凤尾菇所需要的碳素在实际栽培中基本上能得到满足。
　　在配制培养料时，还需要加入少量的氮素。
氮是构成蛋白质和核酸的主要元素。
蛋白质和核酸是原生质的主要成分，同时为生命活动提供合成原生质和细胞其他结构的原料，一般不
提供能量。
它在有机体生长和繁殖过程中起着重要的作用。
氮素营养主要来源于蛋白质、氨基酸、尿素、氨和硝酸钾等小分子化合物，但是，蛋白质不能直接被
利用，必须经蛋白质酶分解成氨基酸后才能被吸收利用。
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