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内容概要

　　《新法栽培草菇》全面系统地介绍了草菇的栽培程序、实用价值、生物学特性，以及草菇的菌种
生产过程、栽培技术、病虫害防治和加工、保鲜方法。
《新法栽培草菇》将新老栽培技术结合介绍，为读者开拓了草菇栽培方法的新视野。
全书内容丰富，图文并茂，语言通俗易懂，可操作性强；适合食用菌栽培行业人士、从事食用菌生产
加工的相关人员阅读。
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章节摘录

　　只要培养料温度有一天时间低于28℃，或高于42℃，都会严重影响产量。
草菇子实体形成与发育最适温度为32℃。
培养料温度低于28℃时，子实体形成受到影响，低于25℃时将难以形成；培养料温度超过40℃时，子
实体生长速度快，个体小，极易开伞。
子实体对温度骤变极为敏感，12小时内，料温变化5℃以上，特别是在低温反季节栽培时，极易造成草
菇大面积死亡，甚至绝收。
　　2.湿度和水分保证适宜的培养料湿度和空气相对湿度是获得草菇高产的重要条件。
水分是影响草菇生长发育的重要条件。
所有营养物质只有溶于水中才能通过原生质膜渗透到草菇菌丝细胞内部，代谢产物也只有溶于水中才
能排出体外。
菌丝分泌出来的各种酶，只有溶于水中才能水解纤维素、蛋白质等营养物质，供菌丝体吸收利用。
因此，培养料含水量直接影响草菇的生长发育。
水分不足时，菌丝生长缓慢，子实体难以形成，甚至死亡；水分过多时，则会导致通气不良，影响呼
吸作用，造成烂菇和死菇。
同时，还会导致杂菌和线虫的危害，严重时导致绝收。
所以，要掌握适宜的水分含量和空气相对湿度。
草菇培养料的含水量一般控制在70％～75％，菌丝体生长阶段的空气相对湿度应控制在80％左右，子
实体生长阶段为90％左右。
若空气湿度长期处于95％以上，子实体容易腐烂，引起杂菌和病虫繁殖，小菇蕾萎缩死亡。
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