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内容概要

《食品生物工艺专业教学法》主要收录了食品生物工艺调查教学法、调查教学法概述、调查教学法的
概念、调查教学法的种类、调查教学法的特点、食品生物工艺调查教学法的运用、调查教学法的实施
步骤、调查教学法的实施范围、调查教学法的运用条件等内容。
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章节摘录

版权页：   插图：    此外，根据印刷与否可分为印刷媒体（指各种印刷资料，如教科书、图表、辞典
、报纸、杂志等）与非印刷媒体（泛指各类非印刷的视听材料，如幻灯片、投影片、录音带、电影片
、录像带、计算机软盘等）。
根据媒体发展先后顺序分为传统教学媒体与现代教学媒体。
根据传播过程中信息流动方向分为单向传播媒体与双向传播媒体。
根据媒体的物理性质分为光学投影教学媒体、电声教学媒体、电视教学媒体与计算机教学媒体。
 （二）教学媒体在食品生物工艺教学中的作用 随着现代信息技术与课堂教学整合的深入发展，教材
的类型及其载体形态发生了巨大的变化，印刷方式的课本不再是唯一的教学信息载体。
新兴的数字化教材以其信息表现的多元性、集成性、可控性，信息内容的开放性、共享性，以及通达
手段的交互性、非线性，从根本上改变了“教材”的传统定义。
教学媒体的变化，不仅提高了教学信息的质和量，而且使教学信息本身的组织结构、传播方式、加工
处理、授受过程发生了变化。
这种变化对中职课堂教学带来了根本性变革。
食品生物工艺专业教学过程中大量运用以计算机多媒体技术、信息技术和网络技术为核心的现代教学
媒体，能提高教学质量和教学水平，提高学生的认知水平。
 1.充分发挥学生的主体作用，活跃课堂气氛，激发学爿兴趣 一现代教学媒体在中职教学中的广泛应用
，从根本上改变了传统教学中的教师、教材、学生三点一线的格局，学生面对的不再是单一枯燥的文
字教材和一成不变的粉笔加黑板，呈现在学生面前的是图文并茂的音像教材、视听结合的多媒体教学
环境，使得传统教法中抽象的书本知识转化为学生易于接受的立体多元组合形式。
如在应用技术类课程中引用一些人为的符号、图形和思维方式，有助于学生形象思维能力和空间想象
能力的培养。
因此，在整个教学过程中运用多媒体技术，充分调动学生视觉与听觉功能，对大脑产生多重刺激，才
能达到较好的学习效果。
又如在介绍发动机原理时，其运行时内部情况是看不到的，此时采用多媒体课件进行演示，可看到发
动机内部在运行时的情况，观察到发动机进气、压缩、做功、排气的各个过程变化情况，学生看到了
平时难以触摸的内部情况，达到身临其境、栩栩如生的效果。
由于多媒体技术能够灵活、动态地进行图形、图像的变换，因此利用多媒体进行诸如三极管放大原理
电路、直流通路、交流通路之间的变换等教学内容的演示，图解法分析，多次重复再现整个分析过程
，学生看了就会一目了然，改变理论教学中存在的枯燥乏味现象。
 2.多方位地提高学习效果 现代教学媒体集声音、图像、动画为一体，传递教学信息量大，能大大提高
教学效率。
此外，对于中职教学中一些操作性较强的课程，现代教学媒体发挥着传统媒体难以起到的作用。
如利用计算机仿真教学软件，可以模拟现实，以形象生动、身临其境的效果，达到教学、训练的双重
目的。
学生可以在这一虚拟的现实环境中进行交互作用，其结果与学生在相应的真实环境中所体验的结果是
基本相似或相同的。
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