
第一图书网, tushu007.com
<<下酒菜>>

图书基本信息

书名：<<下酒菜>>

13位ISBN编号：9787546400105

10位ISBN编号：7546400104

出版时间：2009-8

出版时间：成都时代出版社

作者：良品

页数：91

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<下酒菜>>

内容概要

凉菜，让你爽口爽心，小炒让美酒缓缓进肚。
煎炸蒸煮，让你饮嘛嘛香。
好马配好鞍，好酒需好菜。
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章节摘录

插图：
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编辑推荐

《下酒菜》：惹味不酒菜，越饮越开怀，美酒佳肴好滋味！
养身解酒角，保胃护肝脾，饮食健康好身体！
大厨私房秘笈，VCD名师掌握，烹出多道人气下酒菜。
VCD：星级大厨亲自掌勺,教授惹味下酒菜、养身解酒菜的烹制全过程．轻松学会做讨自己喜欢,又备
受旁人推粜的配酒好菜。
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