
第一图书网, tushu007.com
<<四季进补菜>>

图书基本信息

书名：<<四季进补菜>>

13位ISBN编号：9787543667259

10位ISBN编号：7543667258

出版时间：2010-12

出版时间：青岛出版社

作者：美食生活工作室 编

页数：160

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<四季进补菜>>

内容概要

　　本书是由美食生活工作室精心打造的叉一系列精品图书，本系列图书汇集了上千款美味易做的家
常菜肴，能极大地丰富您家的餐桌。
“新口味”是《四季进补菜》的最大看点，就是利用同一种食材，运用不同的烹饪方法，或用同样的
烹饪方法，换以不同的食材烹制出新的菜肴。
教您举一反三，变化创造出更多、更可口的菜肴。
天天新口味，天天新生活。
愿这套“天天新口味”系列美食图书能给您的生活增添更多的滋味和色彩。
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章节摘录

插图：
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