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内容概要

　　《万年历》主要内容：相传天皇氏制干支，伏羲氏作甲历，黄帝氏命大挠作甲子，太吴氏设历正
，颛顼氏作新历，帝尧氏命羲和敬授人时，期三百有六旬有六日，以闰月定四是成岁。
与近世推算回归年略相等。
夏后氏颁夏时。
为中国正朔的唯一标准。
　　三代历制不同：夏以建寅之月为岁首，商以建丑之月为岁首，周以建子之月为岁首。
秦以建亥之为岁首，汉初因秦制未改，武帝时始改正朔用夏正。
王莽改用殷正、建丑，其后魏明帝唐武后及肃宗、光后改朔，但未久仍用夏正，以迄于清末。
　　清咸丰四年太平天国亦改历，以三百六十六日为一年，一年十二个月，单月为三十日，双月为三
十一日，以干支纪日与中历同，其礼拜顺序亦与西俗一致，唯节置于月首，乞置于月中，历十四年而
废。
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