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前言

人们居家生活，衣食住行，几乎天天碰到各种各样的问题。
有时一些区区小事，竞成“难题”，给生活带来不便。
其实这些问题都能解决，只要掌握知识，略施小计，生活中的许多小难题都可以迎刃而解。
编写《家庭生活小窍门百科》一书的目的，就是试图在这方面给读者予以帮助和启发。
本书从家庭烹饪、购物、理财、生活决窍、禁忌、休闲娱乐等多个方面编写了近千条生活小窍门。
当你在日常生活中遇到问题时，只须翻开此书，一看就会，一点便通。
希望本书能为读者排忧解难。
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内容概要

　　人们居家生活，衣食住行，几乎天天碰到各种各样的问题。
有时一些区区小事，竞成“难题”，给生活带来不便。
　　其实这些问题都能解决，只要掌握知识，略施小计，生活中的许多小难题都可以迎刃而解。
编写《家庭生活小窍门百科》一书的目的，就是试图在这方面给读者予以帮助和启发。
　　本书从家庭烹饪、购物、理财、生活决窍、禁忌、休闲娱乐等多个方面编写了近千条生活小窍门
。
当你在日常生活中遇到问题时，只须翻开此书，一看就会，一点便通。
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示餐桌设防篇第一节 食物中毒食物中毒的提示引起食物中毒的细菌有毒的河纯鱼注意几种鱼的过敏症
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章节摘录

插图：白矾粘接瓷器。
将1小匙白矾和1大匙清水一起加热，直到呈现透明状为止；用热水将瓷器洗净、擦干，趁白矾粘液尚
热时，涂在断裂处，它们就很快粘合在一起了。
鸡蛋石灰粉修补搪瓷器皿。
搪瓷器皿掉瓷，可把鸡蛋清和石灰粉调成糊状，再加入色泽相近的调和漆，和好后涂在掉瓷的地方，
放在通风处阴干。
掉瓷时间较长，要先磨掉铁锈，用汽油、双氧水或香蕉水刷洗干净，晾干后再涂。
肥皂暂治煤气渗漏煤气管漏气时，可先用湿肥皂将破裂处糊住，煤气即可暂不漏气，然后再进行修理
。
松香固定勺铲木柄。
铝勺、铝铲木柄脱落，可在木把中塞进松香，然后将勺把、铲把烧红插进木柄洞眼中，冷却后就会很
结实。
玻璃瓶截断。
把玻璃瓶截断的方法有：①瓶里装冷油到想要截断处，在油里插入一根烧红的钢条，玻璃瓶便会以油
面为界断裂，断口整齐光滑。
②棉线用汽油浸一下，不紧不松地系在玻璃瓶想要截断的部位。
然后点燃线绳，手握瓶颈慢慢转动，使整圈棉绳燃烧，再快速地把被烧部位浸到冷水中，瓶就可按要
求断开。
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编辑推荐

《生活窍门一点通》精华提示：选购鲜肉的种种诀窍，蜂蜜真假优质的辨别，怎样鉴别变质的药品，
食用方便面须知，防止红薯胀气的窍门，吃蔬菜如何合理搭配，涮羊肉的吃法，吃鱼的学问，如何泡
茶、饮茶，如何饮酒才正确，防溅防溢的方法，食物中毒的提示，购买时尚家具的提示，购买家电的
须知，白金与白银的鉴别窍门。
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