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内容概要

当下最流行的韩国料理，做法简单，味道纯正，足不出户就可品尝到正宗韩国风味菜肴，88条食物储
存方法、烹饪技巧、温馨提示贴近您的生活，健康营养，道道精选，每天都可品尝到不一样的好滋味
，附加页中韩国主妇将与您一起分享烹饪过程中的心得体会。
 　　不一样的韩国料理，不一样的风味
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作者简介

译者：王志国 编者：(韩国)韩国三省出版社第二编辑部
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章节摘录
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编辑推荐

《韩味大众菜》由吉林科学技术出版社出版。
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