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前言

　　我们把这本书之所以叫做《时尚陶艺蛋糕——裱花基础篇》，其原因就在于它的制作工艺来源子
中国古老的制陶技术，而这一蛋糕类型一经面市就深受各大城市消费者的喜爱，其原因不仅是因为这
种蛋糕造型独特，而更多地是被它快速时尚健康的制作方法所吸引，下面就让我们一起解读陶艺蛋糕
的制作流程，从中了解一些陶艺蛋糕的由来与发展。
　　要想清楚陶艺蛋糕的制作思路，就得先从陶艺的工艺流程开始学起：　　第一步：拉坯。
把蛋糕坯放在转盘的中间，借转盘旋转之力，用工具把鲜奶油拉成所需的形状，再用小刮片或是小工
具将其刮光滑，且转盘转得越快鲜奶油会越光滑，不过这种做法只适合圆形的坯子。
　　第二步：造型。
就是在第一步的基础上再加以刻画出各种形状，用刮片或其他王具在刮好的鲜奶油面上拍打，制作出
均匀的纹路，陶艺蛋糕的造型要点尤其重视点、线、面的关系，面和线条是组成陶艺面的主要因素，
除拍打手法外还有掏空、烫面、挑面、压面、剪等许多手法的变化，书中用了36款蛋糕展示了这些手
法。
　　第三步：上色。
在确定造型色彩的基础上，再进行上果膏配色，果膏给人一种透明的水晶般的感觉，即能增强食欲感
，又能提升精细度，是制作陶艺蛋糕时必用的材料之一，上色时会通过淋、涂、画线的方式表达大块
的色或是局部的线，这些手法在书中均有解说。
　　第四步：装饰。
这一步将决定蛋糕价值的高低。
如果只以花卉或鲜奶油为主装饰则价值较低，用水果装饰则会略高些，用巧克力件或是糖艺来装饰则
是提升蛋糕附加值的最好方法。
　　以上四步是制作陶艺蛋糕的流程，如果读者们能把书中的几种手法学会再认真研读其设计思路，
那么你就能很快进入陶艺蛋糕个性发挥、自由创作的阶段了，它的随意性、自由性将会带给你一种全
新的蛋糕制作乐趣，希望书前的你能很快领略到这份惊喜与神奇！
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内容概要

我们把这本书之所以叫做《时尚陶艺蛋糕——裱花基础篇》，其原因就在于它的制作工艺来源于中国
古老的制陶技术，而这一蛋糕类型  经面市就深受各大城市消费者的喜爱，其原因不仅是因为这种蛋
糕造型独特，而更多地是被它快速时尚健康的制作方法所吸引，那么就让我们一起解读陶艺蛋糕的制
作流程，从中了解一些陶艺蛋糕的由来与发展。
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作者简介

　　王森，现为森派西点蛋糕配料及装饰应用研究中心的首席研究员、中国烘焙西点国家级裁判员、
中国焙烤协会专家组专家、中国烘焙专业杂志特约撰稿人、王森烘焙技术学院校长、森派食品有限公
司董事长。
自1998年创办王森西点蛋糕应用研发中心以来，给中国的烘焙业创造了一个又一个的惊喜。
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编辑推荐

　　超详细陶艺蛋糕理论＆实践大公开　　超人气烘焙名师的陶艺蛋糕制作教科书　　上百张超详细
图解零失败　　随书附赠DVD光盘详细介绍了吋尚陶艺蛋糕制作酌基础知识、制作流程、注意事项，
并涵盖教十款深受消费老欢迎的时尚陶艺蛋糕的制作过程。
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