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内容概要

本书具体介绍了：基础切——各种刀法和切法共40招、正确切——肉类、海鲜、蔬菜、蛋和豆腐等食
材的各式切法共98招、聪明切让料理更成功——各式料理适合的切法及诀窍共56招、创意切——24种
别出心裁的小创意，让料理更加分、应用菜肴——详细示范40道美味佳肴的制作方法等。
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