
第一图书网, tushu007.com
<<海参新厨艺>>

图书基本信息

书名：<<海参新厨艺>>

13位ISBN编号：9787538140217

10位ISBN编号：7538140212

出版时间：2003-9-1

出版时间：辽宁科学技术出版社

作者：高树强,谢学俭

页数：135

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<海参新厨艺>>

内容概要

　　戴书经大师在烹饪理论研究方面也卓有建树。
他先后出版了《海鲜巧做》、《大连海鲜菜肴荟萃》、《中级厨师培训教材》等烹饪专著，为烹饪人
才的培养和烹饪事业的发展做出了突出的贡献。
　　这本由他亲自主编的《海参新厨艺》，是戴书经先生以大连地区名贵特产刺参为原料精心编写出
来的，其中许多菜肴都是他苦心独创的，凝聚着戴书经大师多年的心血。
据考证，这是国内第一本关于海参烹制的专著。
为写好本书，他查阅了大量的文献资料，旁证博引，从科学的角度，阐述了海参的生态习性、营养价
值、食疗药用、品种分类、品质鉴别、加工保管、烹调制作等，书中所有菜式均有分步操作图解，工
艺规范，文字简明，是一本既有较高的艺术欣赏价值，更有指导实际操作的实用价值，是一本难得的
理论和实践相结合的工具书。
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编辑推荐

戴书经大师在烹饪理论研究方面也卓有建树。
他先后出版了《海鲜巧做》、《大连海鲜菜肴荟萃》、《中级厨师培训教材》等烹饪专著，为烹饪人
才的培养和烹饪事业的发展做出了突出的贡献。
这本由他亲自主编的《海参新厨艺》，是戴书经先生以大连地区名贵特产刺参为原料精心编写出来的
，其中许多菜肴都是他苦心独创的，凝聚着戴书经大师多年的心血。
据考证，这是国内第一本关于海参烹制的专著。
为写好本书，他查阅了大量的文献资料，旁证博引，从科学的角度，阐述了海参的生态习性、营养价
值、食疗药用、品种分类、品质鉴别、加工保管、烹调制作等，书中所有菜式均有分步操作图解，工
艺规范，文字简明，是一本既有较高的艺术欣赏价值，更有指导实际操作的实用价值，是一本难得的
理论和实践相结合的工具书。
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