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内容概要

　　干锅菜主要使用带韧性、脆性、嫩性的鸡、鸭、免、牛、羊、狗、蛙等禽畜及一些野味原料。
当其突然在都市居民餐桌上&ldquo;冒头&rdquo;的时候，内涵和外延发生了巨大的变化，鱼、虾等海
鲜原料被广泛使用，调味上出现了孜然麻辣味、鱼香味、糊辣味、陈皮味、豉汁味、酱香味、怪味、
荔枝味、豉椒味、麻辣咖喱味、茄汁味、咸鲜味&hellip;&hellip;。
　　根据不同的主料配以不同的辅料。
干锅菜在主辅料的搭配上比较灵活，没有固定模式，主辅料在性质上可以是相近的，也可是对比的，
但一要注意既要突出主料，又要使主辅料口感互补，一般来说：干香的配以软嫩的，滋糯的配以脆嫩
的，酥香的配以细嫩的，脆爽的配以粑软的，浓郁的配以清淡的。
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书籍目录
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鸡&hellip;&hellip;畜肉类素菜类附录干锅蘸水中的特殊调料

Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<干锅菜>>

编辑推荐

　　干锅菜源于民间，具有浓郁的乡村风味，以干香滋润、麻辣鲜香、味浓味厚为特色，味道有泡淑
味、麻辣味、酸辣味、香辣味、家常味等。
　　此商品有两种封面，随机发货！
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