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内容概要

本书的食雕表现对象覆盖花卉类、鸟类、动物类、鱼类、生肖类、传统吉祥动物类、人物类、瓜盅类
、卡通类、建筑类等，非常广泛。
在原料选择上以果蔬为主，兼顾现在流行的琼脂、泡沫等原料。
内容编排上由浅入深，由简至繁，循序渐进，重点突出。
每个作品均有详细的分步图片和文字说明，读者可直观地掌握作品的整个雕刻过程，轻松学习。
大部分作品创意新颖，适合广大读者现在和未来的工作及比赛之需。
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作者简介

韦昔奇，国家级烹饪大赛评委、川莱烹饪名师、特贰级中式烹调师、高级营养师。
先后被人事部和商务部联合授予“全国商务系统先进工作者”（享受省部级劳动模范待遇）、教育部
“全国最佳烹饪指导教师”，四川省商务厅。
优秀党员”、“优秀教师”，成都市。
优秀教师”等称号
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章节摘录

插图：
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编辑推荐

《图解食雕技法》图片栩栩如生，精彩生动。
犹如石雕、木雕、玉雕、牙雕，食雕同样因美而生，为美而流传。
食品雕刻将花鸟虫鱼，飞禽走兽赋予艺术的气息，让其游走在盘碟之间、餐桌之上，从而给予我们视
觉愉悦和味觉享受的双重冲击，或许这就足食晶雌刻的魅力。
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