
第一图书网, tushu007.com
<<湘菜>>

图书基本信息

书名：<<湘菜>>

13位ISBN编号：9787535773913

10位ISBN编号：7535773915

出版时间：2012-11

出版时间：梁小进、张好、 文选德 湖南科学技术出版社  (2012-11出版)

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<湘菜>>

书籍目录

源远流长话佳肴：湘菜源流《楚辞》中的荆湘菜肴西汉时期的湖湘佳肴三国南朝时代的湖湘饮食唐宋
名人笔下的湖南菜肴清代中后期长沙的宴席庄赓良改进湖南菜“组庵菜”的来源民国时期的“萧宋”
良缘地灵人杰品佳肴：湘菜美食家何绍基唐际盛曾国藩左宗棠谭钟麟庄赓良谭延闿唐生智陶菊隐萧石
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北的湘菜馆湘菜的法国、刚果之行湘菜在德国美国的湘菜热潮附录：历代名人咏湘菜诗词选参考文献
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梁小进和张好编著的《湘菜》内容介绍：饮食是一种经济现象，也是一种文化现象。
作为湖湘人民千百年来经济与文化生活的结晶，湘菜也体现出一种独具地方特点的文化色彩。
历代文化名人的辛勤培育，众多名厨大师的精心制作，湘菜的发展登峰造极，已经成为一种独具一格
的艺术。
其奇巧多变的刀工，精妙无比的调味，精致典雅的餐具，高雅别致的命名，无不体现出湘菜艺术之所
在。
湘菜的名席名肴，成为了一种独特的艺术品，而名厨大师们则是这一艺术品的创作者。
湘菜艺术已成为中华饮食文化园地中一朵鲜美娇艳的奇葩！
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