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前言

俗语有云“唱戏的腔，厨师的汤”，从古到今，汤在烹饪界都有着举足轻重的作用。
广州靓汤可谓中华美食——汤文化的灵魂所在，其用料尤为丰富，包括植物类食材，如菜、瓜、果、
豆等；动物类食材，如畜肉、禽肉、水产品等；加工性原料，如动植物的干制品、腌制品、熏腊品等
。
以水果、中药材以及名贵滋补品为原料也是广州汤煲的一大特色。
广州人信奉中医中药，常用西洋参、山药、枸杞子、芡实、薏米、莲子、沙参、玉竹、百合、杜仲等
中药材煲汤。
总而言之，其选材的多样性足令全国各地甚至世界人民叹为观止。
广州靓汤的主要烹饪方法有熬、煲、滚、炖四种。
熬是指将原料置入冷水中以大火烧沸，然后用小火长时间煮，最后调味而成的烹饪方法。
煲是指以汤为主的烹制方法，其特点是使原料和配料的原味和有效成分充分溶解于汤水之中，从而使
汤水味美香浓。
滚是一种方便快捷的烹调方法，沸水下料，滚熟即可，特点是汤清味鲜，嫩滑可口。
炖是指用一种间接加热的方法，通过炖盅外的高温和蒸汽，使盅内的汤水升至沸点，原料精华均溶于
汤内，因而炖品多是原汁原味，营养价值较高。
除了用料和烹饪方法的多样性，广州人饮汤也极为讲究。
春季饮汤宜平补，多饮健脾养肝、清热解毒的汤品；夏季饮汤宜清补，多饮养心利湿、消暑祛湿的汤
品；秋季饮汤宜滋补，多饮养阴润肺、滋阴清润的汤品；冬季饮汤宜温补，多饮温阳固肾、养阴益肝
的汤品。
本套“广州靓汤”丛书，精选了几百款广州各式特色汤品，并根据季节性汤水的进补特点，系统地分
为《广州靓汤春》、《广州靓汤夏》、《广州靓汤秋》和《广州靓汤冬》四个分册。
每道汤品均从原料介绍、制作步骤、营养功效、小贴士等几个方面进行了详细介绍，图文并茂，方便
易学。
因而既可以作为居家首选的美食读本，又可作为酒店等烹饪行业厨师的参考用书。
广州人推崇饮汤，多半是因为其“近可享汤靓味美之口福，远可达药食同齐之奇效”。
既然如此，天南地北的人们，何不也煲上一盅？
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内容概要

　　本丛书精选了500多款各式特色汤品，分为《广州靓汤 春》、《广州靓汤
夏》、《广州靓汤秋》和《广州靓汤冬》四个分册。
每道汤品均从食材及搭配、制作方法与步骤、营养结构与功效等方面进行了详细的介绍，内容丰富、
图文并茂、制作精美、简便易学。
读者从中既可学到广州靓汤的各种制作方法，亦可领略岭南饮食文化独具一格的独特魅力。
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作者简介

广东犀文图书有限公司，是一家以出品“生活·经济”类图书为主业，集创意、编撰制作和销售于一
体的成长型文化企业。
公司成立于2003年9月，90%员工为大专以上学历，核心团队皆为业界资深出版人和卓越设计师。
公司成立7年来，已与国内外数十家出版机构建立了深度合作的关系，年出品图书500余种，年版权交
易150余种。

犀文出品的图书主要为烹饪菜谱、小手工艺、美容美发、养生、家装家饰家居类。
犀文图书以其选题的实用性、体例的科学性、内容的丰富性，一流的装帧设计和版式设计已在生活经
济图书领域颇有影响。
犀文图书策划制作的图书贴近市场，设计水准上乘，在出版业界中独树一帜，品牌已见雏形。

犀文图书根植于厚重的华夏文化，置身于现代图书市场文化产业之林，志存高远，弘思远益。
犀文图书以传播知识，实用民生为己任，实行现代企业制度，严格管理，高效经营，凭借犀文人强烈
的前瞻意识和敏锐深刻的洞察力，以及同舟共济的团队精神和卓著专业品质，犀文图书开拓前进，定
会在中国文化产业发展大局中占有一席之地。
正如犀文铭所言：用志坚则无事不达，用心诚则无事不至。
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