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内容概要

《食品安全知识读本》以通俗的文字、易懂的道理、生动的图片、丰富的说明，较为科学、权威、系
统地介绍了与消费者息息相关的食品安全基本知识；同时，本书还涉及儿童食品安全中的一些小常识
、小技巧，无论是一般群众，还是食品专业人士都值得一读。
本书由浙江省科普作家协会组编。
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