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前言

　　随着蔬菜产销形势的不断发展，广大蔬菜科技工作者和生产第一线的管理者、经营者及菜农，迫
切需要一部具有科学性、实用性和结合时代生产特点的蔬菜生产技术的工具书。
本书的作者正是为了满足这一要求：精心编写了《蔬菜栽培技术手册》。
　　本书从蔬菜生产的实际出发，分别介绍了蔬菜基础知识，设施蔬菜栽培及覆盖栽培，蔬菜育苗，
蔬菜茬口安排，大棚生产，无土栽培，蔬菜采后处理，蔬菜杂交制种和蔬菜病虫害绿色防控等技术，
并详细阐述了12大类95种蔬菜的栽培作型、对环境的要求及生产技术，具有较强的指导性和可操作性
。
目前，蔬菜生产正处于新的发展时期，蔬菜生产不但要求品种丰富、产品鲜嫩，更要求蔬菜安全、卫
生、优质和富有营养。
　　本书的作者大多是长期从事蔬菜技术推广和蔬菜生产管理的科技工作者，书中介绍的各项技术都
是目前蔬菜生产上正在运用和推广的。
相信此书的出版，将会推动蔬菜生产的进一步发展，可为蔬菜技术推广人员、生产者和管理者提供一
份有益的参考资料，将受到有关方面的关注和欢迎。
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内容概要

　　《蔬菜栽培技术手册》从蔬菜生产的实际出发，分别介绍了蔬菜基础知识，设施蔬菜栽培及覆盖
栽培，蔬菜育苗，蔬菜茬口安排，大棚生产，无土栽培，蔬菜采后处理，蔬菜杂交制种和蔬菜病虫害
绿色防控等技术，并详细阐述了12大类95种蔬菜的栽培作型、对环境条件的要求及栽培技术。
全书内容科学实用，技术规范，通俗易懂，具有较强的指导性和可操作性。
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章节摘录

　　（六）蔬菜种子的消毒处理　　1.热水烫种　　热水烫种方法是：将种子投入5倍于种子重量的一
定温度的热水中浸烫，并不断搅动，使种子受热均匀；待水温降至30℃时停止搅动，转入常规浸种催
芽。
因各种蔬菜种子的耐热能力不同，烫种时水温要有差别，如水温过高，会烫死种子；水温过低，则杀
菌效果不佳。
　　番茄、辣椒、十字花科蔬菜的种子用50℃左右的热水浸烫，可防猝倒病、立枯病、溃疡病、叶霉
病、褐纹病、炭疽病、根肿病、菌核病。
　　黄瓜和茄子种子用75—80℃的热水烫种10分钟，能杀死枯萎病和炭疽病病菌，并使病毒失去活力
。
　　西瓜种子用90℃的热水烫3秒钟，随即加入等量的冷水，使水温立即降至50—55℃，并不断搅动，
待水温降至30℃时，转入常规浸种催芽，能杀死多种病原物。
　　2.干热消毒　　干热消毒是将种子置于恒温箱内进行消毒处理的一种方法。
此法几乎能杀死种子内所有的病菌，并使病毒失活，但在消毒前一定要将种子晒干，否则会杀死种子
。
各种种子要求处理的温度和时间不同，如番茄、辣椒和十字花科种子需72℃处理72小时；茄子和葫芦
科种子需75℃处理96小时；豆科种子耐热能力差，不能进行干热消毒。
　　3.药剂消毒　　药剂消毒就是用药剂浸种或拌种。
常用药剂和使用方法如下。
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