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内容概要

　　本书是以笔者曾参加完成的“电磁场调控果蔬内源乙烯发生机理及保鲜控制研究”（北京市自然
科学基金课题，6062016）和“采后果蔬的电磁应激生物效应及保鲜机理研究”（国家自然科学基金课
题，30871764）等项目，现主持承担的“电场诱导采后果实应激生物效应的贮藏机制研究”（山西省
自然基金课题，2010011039.2
）和“电场调控采后果实应激效应发生的贮藏模式研究”（山西省归国留学人员科研资助项目）等项
目的研究成果为基础而撰写的。
在课题的组织申报和科研实施过程中，得到中国农业大学食品科学与营养工程学院李里特教授、薛文
通教授、程永强副教授、鲁占会副教授、刘海杰副教授、朱振愉老师的指导和帮助。
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作者简介

　　王愈，男，1968年11月出生于山西省太谷县。
1991年毕业于山西农业大学食品科学系，获工学学士学位，1999年于山西农业大学食品科学系，获农
学硕士学位，2007年毕业于中国农业大学食品科学与营养工程学院，获工学博士学位。
现任山西农业大学食品科学与工程学院食品工程系主任、副教授、硕士生导师，《食品与机械》期刊
首届特邀编委，《食品科学》杂志审稿专家，主持山西省自然科学基金项目（项目名称电场诱导采后
果实应激生物效应的贮藏机制研究，项目编号2010011039-2）和山西省留学归国人员资助项目（项目
名称：电场调控采后果实应激效应发生的贮藏模式研究，项目编号2010047）及山西农业大学2008年度
博士科研启动项目（项目名称：高压电场干制果蔬的研究）3项，以主研人身份参与国家自然基金1项
（项且名称.采后果蔬的电磁应激生物效应及保鲜机理研究，课题编号：30871764），北京市自然基金1
项（项目名称－电磁场调控果蔬内源乙烯发生机理及保鲜控制研究，课题编号-6062016），申报的“
利用高压交变电场处理番茄的方法”发明专利已于2010年11月10日被中华人民共和国国家知识产权局
授权。
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章节摘录

　　第三章 高压电场处理技术在果蔬贮藏保鲜中的应用　　第一节 高压电场处理条件的筛选　　番
茄具有染色体结构简单、遗传性状稳定及采后的各个成熟衰老阶段明显的特点，经常作为模式材料进
行研究，本书中以“朝研219”品种番茄结合高压电场处理技术，筛选了适宜的高压电场处理条件。
　　番茄是一种重要的茄果类蔬菜，但采后在自然条件下极易软化腐烂，不耐贮藏，如何进行采前或
采后处理适当抑制其硬度下降来提高果实保鲜性是一个值得考虑的问题。
番茄果实的成熟与衰老首先表现在果实的转色与硬度上。
随着果实成熟，果实开始失绿表现出固有色泽，并开始软化；番茄果实抗病性可通过发病状况来体现
，抗病性强则发病率和发病指数就低。
果实成熟度越高其抗病性就会越弱，推迟成熟就能提高抗病性。
番茄的采后保鲜贮藏，就是要延长果实贮藏寿命，保持其固有外观品质，对于绿熟番茄来说，果实后
熟最明显的变化体现在颜色转化和质地软化，为此高压电场处理条件的筛选，选用了色泽和硬度并结
合腐烂指数作为评价指标，依此评判，选出高压电场控制番茄后熟衰老的有效条件。
　　过去的电场处理果蔬贮藏研究一直围绕高压静电场这一稳恒电场进行，对与之不同的交变电场形
式未曾涉及。
高压发生器经硅堆整流，再连接两平行金属板形成稳恒电场；高压发生器不经硅堆整流直接连接两平
行金属板，则形成交变电场；两者的区别是交变电场使用的电压大小和方向均随时间而改变，稳恒电
场则不变。
本书对上述两种形式的电场处理影响番茄贮藏效果进行了深入研究。
　　⋯⋯

Page 5



第一图书网, tushu007.com
<<高压电场处理技术在果蔬贮藏与加工>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 6


