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内容概要

　　本书自2006年连续发布以来，通过对餐饮行业总体发展现状的定期分析和发展趋势的预测，以及
行业发展过程中一些热点、焦点问题的探讨，引起了社会各界尤其是餐饮行业的普遍关注。

　　本书重点研究四大方面的内容，“产业篇”侧重于“数据说话”，主要是关于行业信息化、农民
工、节能降耗、一次性餐具使用、顾客满意度等方面的专题调查分析报告；“专题篇”
定位在“热点关注”，对于行业关注较为集中的调味料研发、刷卡手续费、中央厨房、连锁经营等话
题做深入探讨；“地区篇”突出“政府作为”
，选择东、中、西部地区有代表性的城市，对其近年来在打造地区餐饮品牌、提升餐饮经济方面的显
著成就予以推广；“企业篇”力求“经验介绍
”，通过展示高档正餐、中式快餐、西式快餐、火锅、西餐等不同业态代表性企业的发展业绩，挖掘
各个企业在不同经济成分、不同经营档次、不同发展历程背后的相通之处，介绍可供同行借鉴的宝贵
经验。

 此外，本报告还在附录中列出了2010年中国餐饮百强企业名单及2010
年以来主管部门出台的与企业经营密切相关的“食品安全”方面的行政性法规与规范性文件，以期体
现年度特征。
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章节摘录

版权页：插图：餐饮业作为一个兼具繁荣经济、服务民生、展现文化的综合产业，在打造城市名片、
提升城市影响力方面具有先天的优势。
发展良好的餐饮业不仅能体现一个城市的文明和现代化程度，而且能充分展示城市的文化底蕴和品牌
形象；不仅能繁荣商业经济、改善民生，而且能以点带面，推动第一、第二产业的发展，促进餐饮业
上下游产业的共同繁荣。
从当前几个餐饮美食名城的成功经验和发展成果来看，挖掘城市餐饮业发展潜力，凸显城市餐饮优势
特色，提升城市餐饮业竞争力是扩大城市影响力，提升城市综合竞争力的一条创新之路。
以下是关于餐饮业发展的几点建议。
（一）挖掘餐饮特色，制订发展规划，构建现代产业链每个城市的经济水平、资源优势、餐饮特色、
文化内涵都各有不同，因此要认真分析地理优势、原料特点等，确定餐饮特色，并延伸产业链，打造
城市品牌。
一个特色产品能带动一个企业，如全聚德烤鸭；一个特色原料也能打造一个城市餐饮品牌，如舟山海
鲜美食、定边土豆美食、重庆火锅美食、云南菌类美食等。
根据确定的餐饮特色，大力发展农牧产品的种植养殖等相关产业，构建合作紧密的产业链条，能在确
保餐饮企业食品安全的同时，通过产业联动，以城带乡，形成和谐发展的大好局面。
一个好的城市是先规划、后建设的城市，一个好的城市也是能把握成长关键期的城市。
城市要根据经济发展状况适时确定优势产业，研究制定餐饮产业发展规划，并将其与城市规划结合起
来，实现规划之间的无缝链接。
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