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内容概要

《蔬菜加工技术》主要包括蔬菜加工基础知识、蔬菜干制品加工、蔬菜腌制品加工、蔬菜糖制品加工
、蔬菜罐头制品加工、蔬菜汁制品加工、蔬菜速冻制品加工几部分内容。
《蔬菜加工技术》参阅了大量文献，收集了近几十年蔬菜加工保藏的新资料、新信息，吸收、借鉴一
些研究成果，并结合个人多年的专业工作经验，在简单介绍加工理论知识的基础上，重点介绍了各类
加工品的加工工艺，并例举了大量的加工实例。
理论知识以需要为准绳，以够用为尺度，突出实践性和可操作性，力求做得通俗易懂，技术实用。
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