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前言

十多年来，我一直都没有忘记，了解葡萄酒只能靠喝的道理，但是阅读葡萄酒的知识却相通过感官品
尝葡萄酒一样，共同成为引领我进入葡萄酒世界的两道门。
跟大部分人一样，投身进入葡萄酒的世界，直接来一场充满未知的味觉冒险，是我与葡萄酒初遇的第
一步。
然后慢慢地，我发现当代学到越多关于葡萄酒的知识之后，我越能从葡萄酒的品尝中得到更多的乐趣
，或考说，更能轻易领悟葡萄酒通过颜色、香气和口感所要诉说和传递的意义。
耶样的感觉好比逐渐学会了一种新的语言，可以跟一个更广阔的、属于美味的世界进行沟通。
巴斯德说：“在一瓶葡萄酒中蕴涵着比所有书籍更多的哲理。
”他是一个微生物学家，看到了我们肉眼看不到的葡萄酒世界。
但是，葡萄酒单单作为一个同时兼具知性与感官享乐的饮料，却是有着最多论述的饮品，复杂多变又
经常蕴藏着土地的精神。
被封存在葡萄酒里的，不单单只是以葡萄发酵而成、含有酒精的饮料，它们常常传递来自原产故乡的
动人故事，化身为可以品尝的文化产物。
甚至，还有许多葡萄酒仿佛有着生命般地随着时间缓缓地变化成熟，而且有着各自的情感与个性。
也因此，葡萄酒虽然可以带来醺醺然的愉悦，但它最吸引人的却是酒本身的风格和味觉的表现，以及
隐藏其后的地理与人文。
葡萄酒的品尝不仅只是喝，反而更像是通过嗅觉与味觉所进行的审美体验，一种用感官阅览世界的巧
妙途径。
没有任何其他的饮料可以在止渴与美味之外还同时给我们这么多的东西。
蕴涵着如此多的意义，有着如此繁复多样的风格变化，虽是葡萄酒最迷人的特性，但往往却又像是重
重的荆棘，阻隔在初探葡萄酒世界的人面前，让人不得其门而人。
搭起一座容易跨人的桥梁一直是许多葡萄酒书的宗旨，1996年出版的《葡萄酒全书》曾经为许多人扮
演了这样的角色。
十多年过去了，葡萄酒的版图变得比以前更加的广阔多样，有更多的人加人葡萄酒迷的行列；而我，
几乎没有片刻停歇地在为数越来越庞大的葡萄酒产区之间探寻更贴近葡萄酒的密钥。
亲身探访的旅程似乎永无止境，但这本《葡萄酒全书》在新的世纪里正该要有它应有的全新样子，以
反映现今葡萄酒世界的全新版图。
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内容概要

在华人葡萄酒书籍的作者中，论专业、辛勤度和学养厚度，林裕森都是首屈一指的不二人选。
这本《葡萄酒全书》，便是这位葡萄酒权威累积十年苦功、跑遍世界各葡萄酒产区之后，依据近年来
迅速变迁的全球葡萄酒最新趋势，写成的重量级巨著。
除了完整详尽、巨细靡遗的葡萄酒必备知识之外，本书更注入犀利而诚恳的长年观察心得，无论是葡
萄酒入门者或是爱好者，都可借由本书得到您所需要的葡萄酒信息，更能让您的葡萄酒专业指数大幅
提升！
    本书共分为两大篇。
第一篇属于葡萄酒的入门知识，从历史、葡萄品种、酿酒过程、保存、年份、品尝、搭配等，引领您
逐步走进既平易近人又浩瀚无垠的葡萄酒世界。
第二篇则进一步介绍全球最重要的葡萄酒产区，从传统葡萄酒王国一直到新兴产区，从历史、地理环
境、品种、制度、酿造法一直到葡萄酒特色等各个环节，带您寻访每一个独一无二的葡萄酒国度。
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作者简介

林裕森(Yu—Sen LIN)
    东海大学哲学系毕业，以葡萄酒及美食为专业的自由作家。
法国食品协会讲师、巴黎十大葡萄酒经济与管理硕士、法国葡萄酒大学专业侍酒师。

    林裕森原本念的是哲学，后来却一头栽进葡萄酒的世界里。
他自喻为“逐美酒佳肴而居”的“游牧型”文字工作
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章节摘录

插图：酿酒时所采用的葡萄品种，会对酿成的葡萄酒风味产生关键性的影响。
虽然来自自然环境的影响很重要，而且也有许多葡萄酒是混合多种葡萄品种酿造，但是，了解各主要
品种的风格是认识葡萄酒最重要的课题之一，特别是许多葡萄酒都是依据葡萄品种名称来命名的，所
以，葡萄品种也成了选择葡萄酒时最重要的指标。
虽然全球有数以干计的葡萄酒产区，但真正常见且出现在标签上的葡萄品种却仅有数十种，对初学者
来说确实比产区更容易辨识。
以下将列举30种全球最重要的品种，并简介其特性，全世界大部分的葡萄酒都是由这些品种所酿成的
。
黑色酿酒葡萄品种赤霞珠（Cabernet Sauvignon）原产自法国波尔多，是目前全世界最著名的黑色酿酒
葡萄，虽然不是特别早熟，但因为枝蔓健壮，容易生长，只要是温带气候又够温暖，都能够适应，所
以产区分布非常广。
酿成的葡萄酒风格强烈容易辨认，酚类物质含量高，颜色呈深紫，单宁涩味重，酒体强劲浓厚，但同
时又细致高雅，是相当优秀的品种。
酒香在酒龄短时以黑色水果，如黑醋栗、李子等香气为主，略带一点如青草、青椒和薄荷的植物性香
气以及甘草的气味。
因为经常放入橡木桶中培养，雪松与烟草、咖啡和烟熏等焙烤香气也很常见。
赤霞珠红酒因为单宁重，非常耐久放，而且常常需要经过数年陈放才能成熟适饮，产自上好年份的特
优产区甚至可经数十年以上的陈放。
法国波尔多左岸是赤霞珠的原产地，种植相当普遍，以梅多克产区内排水性良好的砾石地为最著名的
精华产区，由于本区是该品种的极北种植区，口感较紧涩，通常棍合梅洛（Merlot）等品种以求葡萄
酒的和谐及丰富。
在更温暖的气候区，赤霞珠则表现出较浓厚可口的风味。
除了法国的波尔多及朗格多克（Languedoc），美国加州、智利、澳洲、南非、罗马尼亚等地都有非常
大规模的种植，加州的纳帕谷（Napa Valley）、南澳大利亚与意大利的托斯卡纳都是非常著名的产区
。
黑皮诺（Pinot Noir）。
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编辑推荐

《葡萄酒全书》：巴斯德曾说：“在一瓶葡萄酒里蕴涵着比所有书籍更多的哲理。
”巴斯德是一位微生物学家，他看到了我们肉眼看不到的葡萄酒世界。
但是，葡萄酒单单作为一个同时兼具着知性与感官享乐的饮料，却是有着最多论述的饮品。
被封存在葡萄酒里的，不单单只是以葡萄发酵而成、含有酒精的饮料，还常常传递来自原产故乡的动
人故事，化身为可以品尝的文化产物。
葡萄酒的品尝不仅只是喝，反而更像是透过嗅觉与味觉所进行的审美体验，一种用感官阅览世界的巧
妙途径。
没有任何其他的饮料可以在止渴与美味之外还能同时给我们这么多东西。
蕴涵着如此多的意义，有着如此多样的风格变化，虽是葡萄酒最迷人的特性，但往往却又像是重重的
荆棘，阻隔在初探葡萄酒世界的人面前，让人不得其门而入——由此搭起一座容易跨越的桥梁，便是
这《葡萄酒全书》的宗旨。
迄今最畅销的中文葡萄酒重量级巨著，绝无仅有的亲近葡萄酒世界的顶级指南。
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