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内容概要

《优质香菇周年栽培技术》介绍了当前我国最为实用的优质香菇周年栽培新技术，内容包括：香菇的
概况，香菇的生物学特性，优质香菇菌种制作技术、菌袋制作技术、常规栽培模式及技术、夏季栽培
模式及技术、病虫害防治技术和产品的采收与加工等八个方面。
《优质香菇周年栽培技术》文字通俗易懂，技术先进实用，可操作性强。
适合于广大菇农、农业生产科技人员、农业院校相关专业师生阅读。
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章节摘录

版权页：   插图：   （一）装袋要求松紧适中 标准是成年人手抓料袋，五指抓起时要有木棒状硬度感
，以中等力捏住，不凹陷，但袋面有微凹指印为宜；如果手抓料袋有凹陷感，或料袋有断裂痕迹，表
明装料过松。
如果装料太紧，易破袋，而且透气性差，发菌生长缓慢。
如果太松将会产生如下问题：一是由于袋膜与料不紧贴，接种时会引起穴口薄膜上下震动，造成接种
穴附近的薄膜内外气压差，杂菌就可随气流震动进入穴内，造成污染；二是发菌期菌袋翻堆搬动时，
菌袋薄膜内外气压差，导致杂菌容易进入，产生污染；三是所装的培养料少，营养不足，长菇少、薄
，影响产量和品质；四是灭菌后多数菌袋产生脱壁现象，在脱壁的地方香菇气生菌旺盛，此处吐黄水
多，不仅容易烂筒，还会引发菌皮过厚，难以出菇。
因此，在不刺破袋的情况下，栽培香菇的料袋应尽量装紧。
 （二）装袋的松紧、长短要均匀 装袋过程中要注意做到菌袋的松紧、长短要均匀，不要有的松、有
的紧，有的长、有的短。
否则如果松紧、长短不均，就会产生菌丝走速不一致，出菇不齐的现象，难以管理而影响香菇的产量
和质量。
 （三）操作迅速 培养料装入袋内，由于不透气，料温上升极快，为了防止培养基发酵，装袋要迅速
，各操作环节安排要紧凑，尽早完成。
特别是在较高温季节制袋的，从开始拌料到装袋结束，时间不超过6小时。
同时，培养料的配料量要与灭菌设备的吞吐量相衔接，做到当日配料，当日装完，当日灭菌。
如果有培养料剩余，切不可掺到第二天的配料中，否则极易引发整批培养料的酸败，而造成栽培的失
败。
剩余的料只能单独调好酸碱度后装袋灭菌，或深埋或烧毁。
 （四）扎紧袋口 扎口时用手将料压实，并清除粘附在袋口的培养料，先紧贴培养料用塑料线把袋口
扎紧，再把袋口薄膜反折过来扎紧，要求捆扎牢固密封不漏气，防止灭菌后基料受热后膨胀，气压冲
散扎头，袋口不密封，杂菌从口而入。
 （五）动作规范，轻拿轻放 装料和搬运过程均要轻拿轻放，不可乱扔乱摔，以免破裂；同时装料场
地和搬运用的拖拉机、板车的车板、挑料袋的各种工具等，需铺放麻袋或薄膜，防止料袋被刺破，造
成杂菌有孔可入。
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编辑推荐

《优质香菇周年栽培技术》根据香菇的生长特点，充分发挥各地的地理气候条件优势，从均衡市场供
应，提高香菇质量的角度出发，总结近年来我国香菇栽培生产的研究成果，系统的阐述当前生产最适
用的、香菇周年栽培质量最优的栽培模式和技术，使香菇的生产在自然的条件下做到周年栽培，促进
我国香菇业的发展，促进菇农的增收。
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