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内容概要

　　《炒货制品加工技术》简要介绍了炒货制品加工的基本知识，生产用的各种原辅料以及制作的基
本方法，重点介绍了我国各地200多种炒货制品的具体制作方法。
书中炒货制品的种类齐全，制作方法易学易用，适合全国各地大、小炒货店的经营者及广大炒货专业
户学习使用，亦可供家庭炒制时阅读参考。
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章节摘录

版权页：   （九）苏州丁果糖 丁果糖又名柠檬果糖，是苏州特产之一。
其味松脆清香，吃时不沾牙齿，是一种历史悠久的大众化食品。
 1.原料配方 熟花生米7.5千克，砂糖10千克，饴糖1.25千克，柠檬油10毫升，柠檬酸20克。
 2.嗣作方法 ①将砂糖加1升水烧开后，加入柠檬酸和饴糖，烧到160℃（糖浆表面起小泡），将糖锅离
火。
②加入柠檬油和花生米，用铲子迅速拌匀。
③在石板上抹一层熟素油，将糖料倒在石板上，用木棍将其压成3.3厘米厚的方块，再用刀切成3.3厘米
长、1厘米宽的小块即可。
 （十）南昧花生糖 1.原料配方 花生米5千克，白糖2.5千克，花生油200克。
 2.利作方法 ①用净沙将花生米在微火上炒成象牙色后，筛净沙，将花生米去皮，搓成两瓣。
②将花生油入锅，油热后放人白糖，不断搅拌。
待白糖呈浅黄色时，将花生米倒进锅里与糖拌匀。
③在宽8厘米、长30厘米、高2.5厘米的铁皮容器内抹一层熟花生油。
将原料盛入后，用铲子将其压平，特别是四边与四角。
④5分钟后，将容器翻过来，将坯料倒出，趁热切成3～4厘米厚的薄片。
待完全冷却后，便是又脆、又香、又甜的南味花生糖。
 （十一）花生可口酥糖 1.原科配方 白砂糖11千克，花生8.3千克，液体葡萄糖7千克，奶油I.3千克，香
兰素50克。
 2.加工制作 （1）花生仁的加工 花生仁经烘烤挑选后，须再烘烤一次，使花生仁达到九十成熟，这样
才能使制品醇香。
 （2）熬糖 将白砂糖入锅加适量清水，待加热溶化后，放入液体葡萄糖，加热至沸点，再加入部分奶
油，用文火熬制，至糖液温度升至150℃左右时，将香兰素和剩余奶油全部加入，搅拌均匀，即可端锅
离火。
 （3）拌料 熬糖锅离开炉火后，立即向锅内倒入熟花生仁快速搅拌，边冷却边折叠糖膏，使花生仁和
糖混合均匀并排出糖膏中的空气。
 （4）折叠滚压 将拌好花生仁的糖膏稍冷后放在双滚机上进行滚压，直至花生仁没有明显的颗粒为止
。
也可将糖倒在石案台上，用木槌边槌捣边折叠，直至花生仁和糖全部充分交融，不再呈原样时即可。
 （5）压片切块将糖坯放在操作台上整形，并切成若干块进行压片、切块。
 （6）包装待切好的糖块充分冷却后进行筛选，剔除不整齐糖块，进行包装即为成品。
 3.产品特点 成品为长方形块状，四边刀口整齐，无毛茬。
色泽黄色或橙黄色，其味醇厚香甜、酥脆，具有浓厚的奶油芳香。
断面有层次、坚实。
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编辑推荐

《炒货制品加工技术》中炒货制品的种类齐全，制作方法易学易用，适合全国各地大、小炒货店的经
营者及广大炒货专业户学习使用，亦可供家庭炒制时阅读参考。
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