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前言

为了帮助马铃薯产区的广大农民朋友发展马铃薯淀粉生产事业，共同发家致富，实现小康生活，同时
也为丰富城乡居民的生活食品种类，我们编著了《马铃薯淀粉生产技术》一书。
在编写此书的过程中，笔者总结了自己多年从事马铃薯淀粉生产技术管理的经验和体会，并认真阅读
参考了许多相关的资料，从中吸取了不少精华，使之得以成书。
我们希望它的问世，能有利于国内马铃薯淀粉生产技术的提高，有助于农民朋友经济收入的增加，有
益于人民大众食物品种的丰富。
本书介绍了现今国际流行的马铃薯淀粉生产工艺。
在介绍生产用机器设备时，主要介绍了国内能够制造的机器设备。
旨在发展民族工业，使国内马铃薯淀粉的生产，沿着低能耗、低水耗、少投资、高效益和注重环境保
护的道路，不断发展。
本书有一章介绍了马铃薯变性淀粉的生产和应用。
其目的在于有助于马铃薯淀粉生产企业二次加工的增值，进一步提高马铃薯淀粉生产的经济效益。
本书前六章由陈奇伟编写，第七章由马晓娟与李连伟共同编写。
在本书的编写过程中，中国共产党黑龙江省讷河市委员会宣传部为我们提供了部分图片。
与此同时，我们得到了朱永海、王继学两位工程师和朱奉春教授的指导，他们还对书稿作了斧正。
在此，一并表示感谢。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<马铃薯淀粉生产技术>>

内容概要

　　本书由黑龙江省讷河市银河淀粉集团总经理、总工程师陈奇伟等编著。
书中介绍了马铃薯及其淀粉的特性与经济价值；马铃薯的预处理、解碎、浆料加工、清浆精制、精浆
脱水、淀粉干燥整理、参量控制、防止褐变、用水处理和质量监控等生产技术；马铃薯淀粉生产线的
设计方法，马铃薯淀粉小型生产的工艺流程、机器设备及生产要领；预糊化淀粉和交联淀粉等马铃薯
变性淀粉的生产实用技术。
全书内容系统、语言通俗，文图并茂，技术实用，方法具体，可操作性强，便于学习使用。
它对于搞好马铃薯淀粉生产、提高马铃薯种植与加工业的经济效益，具有很好的指导作用。
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业马铃薯淀粉附录三 SB133-83中华人民共和国商业部部标准食用马铃薯淀粉主要参考文献
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章节摘录

插图：马铃薯淀粉生产，是一种既传统（来自红薯淀粉或豆类淀粉）而又不断进步的工艺过程。
自从17世纪中期马铃薯由欧洲传人我国以来，最早的马铃薯淀粉生产工艺就已开始出现，其原因是马
铃薯淀粉在被切片、切丝或擦碎（吃土豆饽饽）时太容易被显露和收集了。
最初的马铃薯淀粉是用于生产粉条的，在有剩余时才被吊砣冻藏，或自然干燥贮存。
较现代化的马铃薯淀粉生产工艺和技术，是在长期的生产实践中发展起来的。
1938年，日本侵略者在黑龙江省的讷河县建成了当时亚洲最大的马铃薯淀粉厂讷河淀粉株式会社。
解放以后，我国马铃薯淀粉生产工艺逐渐进步。
在1963年，讷河淀粉厂生产的淀粉，曾有部分产品在品质上超过世界王牌的荷兰淀粉。
但是，这种档次的淀粉产品，在整体产品中所占的比例很小，并且在后来的历年生产中也没有保持住
。
其原因就是当时的工艺过程和机器设备，还是比较落后的。
我国马铃薯淀粉生产工艺的真正进步，是从20世纪80年代后期才开始的。
随着国际著名的马铃薯淀粉生产线设计公司（多数也都是马铃薯淀粉生产企业）和机器设备制造公司
进入我国，给我国马铃薯淀粉生产行业带来了一定的牵动和激励，也使我国的马铃薯淀粉生产线的装
备制造业有了发展的参照点和商机。
在客观条件与主观努力相结合的情况下，便出现了像郑州精华公司、内蒙古力源公司和博思达公司、
济南德佳公司等较好的淀粉生产机器装备制造商。
大规模的马铃薯淀粉生产，是使马铃薯就地就近加工增值的最有效、最可靠的手段和方法。
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编辑推荐

《马铃薯淀粉生产技术》是由金盾出版社出版的。
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