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内容概要

　　《中国香菇栽培新技术》由上海市农科院食用菌研究所杨瑞长研究员等编著。
香菇是人们喜爱的美味佳食，具有很高的营养和经济价值，国内外市场的需求量很大，有着广阔的发
展前景。
书中系统介绍了香菇生长发育形态与生活环境，制种和栽培技术，采收、保鲜和储存方法，病虫害防
治，生产设备设施等内容，技术先进，知识丰富，实用性强。
《中国香菇栽培新技术》附有彩色图片53幅，图文并茂。
适合广大菇农，食用菌生产场、专业户、农业技术员，农业院校师生，部队副业生产人员阅读。
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章节摘录

　　香菇[Lentinus edodes（Berk）Sing]，俗称中国蘑菇，属真菌门，担子菌纲，伞菌目，口蘑科，香
菇属。
　　香菇分布范围很广，在我国各地都有出产。
根据其形态特征、发生季节、生态环境、着生树种、所具味道的不同，又分别称为春菇、冬菇、薄菇
、厚菇、花菇、暗花菇、过雨菇、平桩菇、菇丁、香信。
　　香菇具有很高的营养价值和药用价值。
它是一种高蛋白低脂肪的营养食品，香菇蛋白质中含有18种氨基酸，其中包括人体不能合成或转化的8
种必需氨基酸，而且肥嫩鲜美，馨香馥郁，是广大群众喜爱的美味佳食。
它具有多种医疗保健作用，对治疗肝脏病、肠胃溃疡病和心血管病等都有一定效果，并具有活血舒筋
、促进智力发育、预防高血压和抗癌作用。
　　香菇具有很高的经济价值和广阔的发展前景。
它生产周期较短，投入较少，售价较高，栽培香菇可获取较高的效益。
它既是我国人民喜爱的食物，又是传统名贵的出口商品。
在国际市场上，无论是鲜菇、干菇或香菇罐头，均享有较高的声誉。
我国已成为香菇生产和出口大国，积累了丰富的栽培经验，发展了传统的栽培技术，造就了一支科技
队伍和栽培大军，具有很大的发展潜力。
国内外市场对中国香菇的需求量很大，香菇生产具有广阔的发展前景。
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