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内容概要

本书由上海市农科院食用菌研究所汪昭月副研究员编著。
内容包括：食用菌的基础知识，食用菌制种的物资准备，食用菌制种技术，食用菌菌种鉴定与保藏，
食用菌菌种选育5章。
全书内容丰富，技术先进。
适合食用菌制种厂、生产场、专业户，部队农副业生产人员，农业技术员阅读。
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章节摘录

　　二、食用菌的形态结构　　食用菌是一类可供人们食用的大型真菌，它的基本形态结构包括营养
体和子实体两大部分。
　　（一）营养体——菌丝　　大型真菌典型的营养体呈丝状，它们在培养基上吸收养分，向各个方
向延伸、分支、生长。
每一根细丝称菌丝，这种单根菌丝无色透明，肉眼不易看见。
许多的分支丝状菌丝集结在一起称菌丝体，它就是平时人们肉眼所见的丝状体。
　　菌丝是一条透明的管状物。
大多数大型真菌的菌丝都有横隔膜将菌丝分成许多间隔，这种有间隔的菌丝称有隔菌丝。
所有食用菌的菌丝都为有隔菌丝（图1-2）。
　　菌丝是由孢子萌发而来。
孢子萌发有两种形式：一种是直接萌发。
孢子萌发时先吸水膨大，随后长出芽管，芽管不断分支伸长而形成菌丝体，这是大多数食用菌孢子萌
发的方式；另一种是间接萌发。
孢子萌发时先形成分生孢子（银耳芽孢），再由分生孢子萌发成菌丝体。
食用菌的菌丝都是多细胞的，每个细胞都有细胞壁、细胞质和细胞核。
食用菌的菌丝细胞中细胞核的数目不一。
通常子囊菌的菌丝细胞中含一个或多个核，担子菌的菌丝细胞大多为两个核，每个细胞中含有两个核
的菌丝称为双核菌丝。
双核菌丝是大多数食用菌的基本菌丝形态。
　　大部分食用菌的双核菌丝上常有锁状联合结构，这是大部分担子菌在双核菌丝阶段进行细胞分裂
时形成的一个锁状突起（图1-3）。
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