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内容概要

为配合国家对食品检验检测人员的资格管理，提高食品检验检测的公正、准确、高效性，保障我国食
品安全水平的稳步提高，根据有关法律法规的规定以及提高食品检验检测机构资质认定有效性的要求
，我们组织业内多年从事食品检验科研及分析工作的专家编写了《食品安全检测培训教材》，分为《
微生物检测》和《理化检测》两册。
    本书为《食品安全检测培训教材理化检测》，结合当前食品安全检测领域中最热点的问题、最突出
的分析检测技术，较全面地介绍了食品检测实验室常用的理化分析技术，主要内容包括化学实验基础
操作技术、实验数据误差与处理、滴定实验基本操作、样品前处理技术、色谱分析、光谱分析和质谱
法等目前常用检测分析技术。
本书从基本原理、操作要点、主要分析应用技术及实例分析等多方面多层次地对气相、液相、气质、
液质、紫外、电感耦合等离子体原子发射光谱、原子吸收、红外、原子荧光等通用分析检测仪器进行
了详细介绍。
本书的特点是以实用为主。
力求内容新、概念准、引用资料可靠。
    本书是多年从事食品检验科研及分析工作的专家们的经验总结，可作为食品生产质量控制、食品质
量检验、食品安全检验检疫、安全卫生监督人员以及工商管理部门、大专院校、食品行业协会等相关
工作者的参考用书。
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