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内容概要

《就是爱吃日本料理》收录了250道经典日式料理，除了深受读者喜爱的寿司外，还有面、饭、菜、火
锅等，选材地道，内容丰富，图片版式精美，制作步骤明晰，还有小贴士，对菜式本身作有益的补充
和丰富，帮助读者自己制作日式料理，容易上手。
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章节摘录

可口小菜韭黄柴鱼豆腐酱材料：韭黄2根，豆腐半块，柴鱼片3大匙调味料：香菇柴鱼露3.5大匙做法
：1. 韭黄、豆腐切丁，一同放入碗中，撒上柴鱼片2. 淋入调味料，食用时拌匀即可。
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编辑推荐

《就是爱吃日本料理》精选22位大厨的独家私房料理，地道日料，极致手艺，舌尖上的日式风味250道
，《就是爱吃日本料理》带你细细品尝。
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