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内容概要

　　党中央从全面落实科学发展观、构建社会主义和谐社会的战略高度，提出了建设社会主义新农村
的重大战略举措，为我国新农村建设勾画了美好蓝图。
伟大的时代成就非凡的事业，美好的前程激励不懈的追求。
建设社会主义新农村，为广大农村青年发挥聪明才智、实现人生理想提供了广阔舞台和难得机遇。
要在新的时代中建功立业，广大农村青年就必须着力提高文化科技素质，切实增长就业创业技能，积
极培养市场经营能力，努力成为“有文化、懂技术、会经营”的新一代农村青年，这也是社会主义新
农村建设和构建社会主义和谐社会的基础工程和重要任务。
　　竭诚服务青年是共青团一切工作的出发点和落脚点。
努力服务广大农村青年实现增产增收、成长成才，关系当前，牵动长远。
当前，共青团中央正全力实施“青春建功新农村行动”，重点推进服务农村青年转移就业创业、农村
青年中心建设和乡村青年文化建设等工作，对引导农村青年积极服务社会主义新农村建设提出了具体
为进一步满足广大农村青年日益增长的生产生活和学习成才的迫切需求，共青团中央青农部以“关注
焦点、瞄准致富点、找准需求点、抓住热点、切入视点”为原则，编辑出版“十一五”国家重点图
书--《新农村新青年文库》，包括和谐家园、发展生产、劳动力转移、科普宣传、文化教育、自主创
业、小康生活、生态环保等八方面内容的100本。
冀此服务和帮助广大农村青年进一步丰富知识，开阔视野，增长才干，带头倡树文明健康积极向上的
时代新风尚，踊跃投身社会主义新农村建设和社会主义和谐社会建设，为全面建设小康社会，为实现
中华民族的伟大复兴，奉献青春、智慧和力量，努力谱写出新一代“我们村里的年轻人”的奋斗之歌
。
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章节摘录

　　盒饭套餐也是快餐的经营内容之一。
有前店后厨、手工操作的传统运作方式，也有采取中心厨房制作、标准化生产出品的方便于外卖、配
送和旅行餐的盒饭套餐。
在许多速食中心的大排档里就有不少这种前柜台后厨房式的顾客点菜装盒的盒饭套餐，投资可多可少
，几万元就可以开个这样的小店。
大型的快餐店、送餐公司和快餐连锁店是采用中心厨房制作，标准化生产的盒饭套餐，需要较大些投
资规模和科学化的管理。
　　对于普通消费者最熟悉的是各种风味小吃快餐店。
如上海馄饨店、斩鸡店、北京锅贴饺子店、成都小吃盖浇饭等。
投资规模也是可大可小。
风味小吃快餐店是以地方风味为主，中国传统主食为主料辅以易于制作的配料等，简单方便，价格低
廉。
这些也是最有中国特色的快餐了。
其中也有些风味小吃的经营者借鉴洋快餐的经营管理模式进行了一些有益的探索，关键在标准化和科
学管理，一定程度上推动了中式快餐的发展。
　　自助餐是由西方冷餐会发展演进而成的。
厨房先将各单一品种的菜点和汤水烹调成熟后，再集中摆放在保温食品台上，虽然品种较多，品质特
色并不突出。
食客可以自行选择和搭配食用，按进餐人数或进餐时间付账。
自助餐形式，大小快餐企业都可以采用。
这种自由、方便的进餐形式在一定的人群中很受欢迎，可以发现某些国外品牌的自助餐馆多开在学校
附近或白领人群较集中的地方。
自助餐也是企事业单位开展联谊活动或业务推广活动常采用的一种就餐形式。
在国外许多快餐企业都提供单位或家庭举行聚会时的自助餐上门服务，事毕再上门取走各种器皿和保
温用品，服务十分周到。
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