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编辑推荐

黄文主编的《食品添加剂(第2版十二五普通高等教育规划教材)》结合我国食品添加剂的使用情况，重
点介绍了食品添加剂的定义、性质、性状、毒性、使用方法、应用范围与剂量以及食品添加剂的作用
原理、使用时的注意事项等有关知识，同时也介绍了国内外食品添加剂发展的动态以及国内外食品添
加剂的管理办法和使用原则。
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