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内容概要

　　《果蔬贮藏加工技术》可作为高职高专食品类、园艺类专业的一门核心课程，同时是培养果蔬贮
藏保鲜、流通及加工行业生产岗位高级应用型人才而专门设置的“工学结合”课程之一。
全书根据果蔬贮藏保鲜、流通和加工行业各生产岗位所需的基本知识与基本技能及综合应用能力，将
内容分为果蔬贮藏保鲜技术、果蔬商品化处理技术以及果蔬速冻、干制、罐头、制汁、酿造、糖制、
腌制、深加工技术等部分。
　　全书凸显工学结合、学用一致的现代教学特色，以项目为导向，以生产过程为基础，理论密切联
系生产实际，体现“教、学、做”一体化。
同时《果蔬贮藏加工技术》图文并茂，简明易懂，既适用高职高专教材，也可作为从事果蔬贮藏保鲜
及加工生产者的工作参考书。
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书籍目录

绪论一、我国果蔬贮藏加工产业发展取得的重大技术进展二、果蔬贮藏加工产业的发展现状三、果蔬
贮藏加工产业存在的问题四、果蔬贮藏加工产业的发展趋势项目一 果蔬贮藏保鲜技术任务1 果蔬贮藏
保鲜相关知识一、果蔬产品的化学构成及其采后变化二、果蔬采后生理对贮运的影响三、果蔬采后病
害四、果蔬贮藏保鲜基础技术任务2 果蔬呼吸强度的测定一、工作原理二、材料准备三、工作步骤任
务3 果蔬贮藏环境中氧气和二氧化碳含量的测定一、工作原理二、材料准备三、工作步骤任务4 南北方
典型果品贮藏保鲜技术一、典型果品贮藏特性二、典型果品贮藏条件三、典型果品贮藏保鲜技术四、
典型果品贮藏病害及其控制-任务5 南北方典型蔬菜贮藏保鲜技术一、典型蔬菜贮藏特性二、典型蔬菜
贮藏条件三、典型蔬菜贮藏保鲜技术四、典型蔬菜贮藏病害及其控制项目二 果蔬商品化处理技术任
务1 果蔬商品化处理的相关知识一、果蔬的商品品质鉴定二、果蔬的采收技术三、果蔬采后商品化处
理四、果蔬产品的运输及销售任务2 果蔬品质的常规测定一、果蔬物理性状的测定二、果实可溶性固
形物的测定三、果蔬中总酸含量的测定四、果蔬中维生素C含量的测定（2．6-二氯靛酚法）任务3 果
蔬产品的人工催熟一、果蔬催熟的工作原理二、果蔬催熟材料准备三、果蔬催熟的工作步骤四、果蔬
催熟的结果记录项目三 果蔬速冻加工技术任务1 果蔬速冻相关知识一、温度对微生物、酶的影响二、
果蔬速冻过程三、果蔬速冻方法四、果蔬速冻生产工作程序五、果蔬速冻生产中常见的质量问题及控
制措施六、果蔬速冻常用设备及其使用任务2 速冻西兰花加工技术一、速冻西兰花原材料准备二、速
冻西兰花工艺流程三、速冻西兰花操作规程四、速冻西兰花质量标准任务3 速冻草莓加工技术⋯⋯项
目四 果蔬干制加工技术项目五 果蔬罐头加工技术项目六 果蔬制汁加工技术项目七 果酒酿造技术项目
八 果蔬糖制加工技术项目九 蔬菜腌制加工技术项目十 果蔬资源深加工技术附录 果蔬采后的主要病害
简表参考文献
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章节摘录

　　四、米蔬贮藏加工严业的发展趋势　　进入21世纪，我国果蔬产业遇到了前所未有的发展机遇但
也面临巨大的挑战，机遇与挑战并存。
未来5-10年，我国果蔬产业要在保证果蔬供应量的基础上，努力提高其品质并调整品种结构，加大果
蔬采后贮运、加工力度，使我国果蔬业由数量效益型向质量效益型转变，既要重视鲜食品种的改良与
发展，又要重视加工专用品种的引进与推广，保证鲜食与加工品种合理布局的形成；培育果蔬贮藏加
工骨干企业，加速果蔬产、加、销一体化进程，形成果蔬生产专业化、加工规模化、服务社会化和科
工贸一体化；按照国际质量标准和要求规范果蔬贮藏加工产业，在“原料-加工-流通”各个环节中建
立全程质量控制体系，用信息、生物等高新技术改造、提升果蔬贮藏加工产业的工艺水平。
同时，要加快我国果蔬深加工和综合利用的步伐，重点发展果蔬贮运保鲜、果蔬汁、果酒、果蔬粉、
切分蔬菜、脱水蔬菜、速冻蔬菜、果蔬脆片等产品及果蔬皮渣的综合利用，加大提高果蔬资源利用率
的力度。
力争果蔬加工处理率由20％～30％增加至目前的40％～45％，采后损失率从25％～30％降低至15％～20
％。
　　我国果蔬贮藏加工产业发展的关键领域应包括：①果蔬优质加工专用型品种原料基地的建设；②
果蔬采后防腐保鲜与商品化处理；③特色果蔬保鲜预切果蔬和净菜加工与产业化；④果蔬中功能成分
的提取、利用与产业化；⑤果蔬汁饮料加工与产业化；⑥果酒等发酵制品与产业化；⑦果蔬速冻加工
与产业化；⑧果蔬脱水、果蔬脆片及果蔬粉加工与产业化；⑨现代果蔬加工新工艺、关键新技术及产
业化；⑩传统果蔬加工（罐藏、糖制及腌制）的工业化、安全性控制与产业化。
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