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内容概要

本书系统论述了食品化学的基本知识，全书共分十二章，内容包括绪论，糖类，脂类，蛋白质，维生
素和矿物质，水，酶，褐变反应、食品中的色素，食品的滋味和呈昧物质，食品的香气和呈香物质及
食品中的有毒物质等。
书中详细阐明食品化学成分的结构以及对食品加工和贮藏过程中各种变化的影响，并介绍了提高食品
品质和营养及保证食品质量安全的相关知识。
 　　　本书可作为高等院校食品科学和工程专业及相关专业的教材，也可供食品生产、质量检验及安
全控制人员参考。
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章节摘录

第一章 绪论第一节 食品化学的定义一、食品按国家标准GB/T 15091-1994规定，食品是可供人类食用或
饮用的物质，包括加工食品、半成品和未加工食品，不包括烟草或只作药品用的物质。
食品的特点是：①安全无毒；②有营养物质；③赋有一定的色、香、味；④内部组分之间不断发生反
应和变化；⑤容易受外界环境影响而发生变质。
二、食品化学的定义食品工业是人类的生命产业，是一个古老而永恒不衰的长青产业，它与人民生活
息息相关。
随着全球经济发展和科学技术的进步，世界食品工业已取得长足的发展。
尽管新兴产业不断涌现，但食品工业仍然是世界制造业中的第一大产业。
食品工业的现代化水平已经成为人民生活质量高低及国家经济发展程度的重要标志。
食品科学是一门交叉学科，设计内容广泛，与多学科专业知识紧密相连，如植物学、动物学、微生物
学、生物化学、高分子化学、环境化学、分子生物学、化学工程、机械工程和包装印刷等等。
食品化学与生物学的研究对象是一致的，即都对生物物质进行研究，但是他们的研究目的是不同的。
食品化学是从化学的角度和分子水平研究食品的化学组成、结构、物理化学性质、功能性质、安全性
质及食品加工贮藏过程中的变化。
食品化学研究者关心的是生物物质所固有的特征；收获后的植物和宰杀后动物的肌肉等生物物质在各
种存放环境中的变化；新鲜水果和蔬菜在保藏、运输、销售和加工过程中最大价值化的方法和条件；
食品加工过程中食品以及食品原料中各种组分可能发生的物理、化学、生物化学变化以及这些变化对
食品质量和安全的影响。
生物科学研究者关心的则是生物物质在其生存环境条件下进行的繁殖、生长和变化。
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编辑推荐

《面向21世纪高等学校规划教材·食品化学》可作为高等院校食品科学和工程专业及相关专业的教材
，也可供食品生产、质量检验及安全控制人员参考。
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