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内容概要

本书是讲述我国有关食品添加剂的使用卫生标准法规，食品添加剂的意义、种类、选用原则及各种食
品添加剂的结构、特性、使用卫生标准和应用的专业教材，内容包括食品工业中常用的乳化剂、食品
增稠剂、食品防腐剂、食品抗氧化剂、营养强化剂、食品着色剂、香精香料、调味剂、食品增味剂、
食品加工酶制剂以及其他食品添加剂等。
    本教材适用于高等院校食品科学与工程专业的教师与学生，同时对从事食品添加剂生产与研究的工
程技术人员也有重要的参考价值。
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