
第一图书网, tushu007.com
<<水产品营养与安全>>

图书基本信息

书名：<<水产品营养与安全>>

13位ISBN编号：9787502596088

10位ISBN编号：7502596089

出版时间：2007-8

出版时间：化学工业

作者：林洪

页数：183

字数：271000

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<水产品营养与安全>>

内容概要

本书从水产品资源利用和开发的角度，对其营养及安全性进行了系统论述。
 　　全书分为水产品营养和水产品安全两大部分，前者主要论述了水产品中的主要营养成分，即蛋白
质、脂肪、碳水化合物、维生素及矿物质；后者主要论述了水产品中的危害成分，即天然有毒有害成
分、生物性染污、农兽药残留、环境中持续性危害化合物。
 　　本书可以作为高等学校的食品专业研究生教学辅助教材，也可作为从事水产品开发科研工作者的
参考用书，以及水产品加工企业的技术资料。
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