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内容概要

本书主要介绍食品工程单元操作的基本原理、基本计算以及典型设备的构造原理。
全书共九章，内容包括流体力学、流体输送机械、非均相混合物的分离、混合乳化、传热、物料浓缩
、干燥、蒸馏、萃取等内容。
　　本书在选材上注重从食品生产实际出发，加强运用理论知识解决生产实际问题能力的培养。
注重基本概念、基本理论的广泛性与实用性，内容由浅入深，力求严谨，通俗易懂，可作高职高专院
校食品专业的教材，也可供从事食品科研、生产、管理人员参考。
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书籍目录

绪论 　　一、课程的性质与任务 　　二、单元操作与“三传理论” 　　三、四个基本概念 　　四、
单位制 　练习题 第一章　流体流动 　第一节　流体静力学 　　一、流体的主要物理量 　　二、流体
静力学方程式及其应用 　第二节　流体动力学 　　一、流体流动的相关概念     　　二、流体动力学
方程式及其应用 　第三节　流体阻力 　　一、流体流动现象 　　二、流体阻力 　第四节　管路计算 
　　一、管路分类 　　二、管路计算 　第五节　流量的测量 　　一、测速管 　　二、孔板流量计 　
　三、文丘里流量计 　　四、转子流量计 　练习题 第二章　流体输送机械 　第一节　液体输送机械 
　　一、离心泵 　　二、其他类型泵 　第二节　气体输送与压缩机械 　　一、风机 　　二、压缩机 
　　三、真空泵 　练习题 第三章　非均相混合物的分离 　第一节　筛分 　　一、粉碎 　　二、筛分 
　第二节　重力沉降 　　一、重力沉降理论 　　二、颗粒与流体的分离 　第三节　过滤 　　一、过
滤的基本理论 　　二、过滤设备 　第四节　离心分离 　　一、离心分离原理 　　二、离心机的分类
及应用 　练习题 第四章　混合乳化 　第一节　混合 　　一、混合的基本理论 　　二、混合操作在食
品生产中的应用 　　三、混合操作及设备 　第二节　乳化 　　一、乳化的基本理论 　　二、乳化液
的类型和稳定性 　　三、乳化剂的作用 　　四、乳化液的制备及乳化设备 　练习题 第五章　传热 　
第一节　概述 　　一、传热在食品工业中的应用 　　二、传热的基本理论 　　三、传热的基本概念 
　第二节　热传导 　　一、热传导的基本定律 　　二、热导率 　　三、平壁的热传导 　　四、圆筒
壁的热传导 　第三节　对流传热 　　一、对流传热方程 　　二、对流传热系数及其影响因素 　第四
节　传热过程计算 　　一、热量衡算 　　二、传热速率方程 　第五节　传热的强化 　第六节　换热
器第六章　物料浓缩第七章　干燥第八章　蒸馏第九章　萃取附录主要参考文献
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