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内容概要

《食品卫生检验技术手册》第三版仍分为理化检验和微生物检验两部分。
理化检验部分共四篇三十六章。
第一篇对样品的采集、前处理及其新技术、检验分析基本操作、试剂的有关知识及制备、食品卫生检
验的分析方法、实验室管理和食品分析质量保证作了介绍；第二篇对食品中一般成分、纤维素、维生
素、微量元素、农药、兽药、霉菌毒素、其他有害物质、添加剂及我国食品卫生标准规定的各类食品
、食品包装材料、涂料及容器的各项检验，从原理、卫生学意义、操作方法、注意事项等进行了详细
介绍；第三篇对保健食品功能成分化学及测定方法加以介绍；第四篇对食品检验最新进展和食品的安
全与卫生进行综述。
微生物检验部分共三篇十四章。
第一篇对细菌的形态、生理、培养特征等基础知识进行介绍；后两篇对我国食品卫生标准规定的食品
病原微生物检验方法及注意事项做了较详细地介绍。
书末附录包括食品卫生微生物国家标准、各种霉菌的形态特征和霉菌分类检索表等。
第三版较前一版增加了理化及微生物检测方法约120余项；增加了保健食品常见功效成分的检测方法50
余项；另外也增加了近年来国家颁布的法规等。
    本书可从各类食品生产经营企业、卫生防疫站、公共卫生监督所、产品质量监督检验所、商品检验
检疫局等监督检验人员使用，也可供有关院校及科研单位参考。
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书籍目录

理化检验部分  第一篇 基础知识    第一章 样品的采集及前处理    第二章 检验分析基本操作    第三章 试
剂的有关知识及制备    第四章 食品卫生检验的分析方法    第五章 实验室管理    第六章 食品分析质量控
制  第二篇 食品卫生检验技术    第七章 食品的一般成分分析    第八章 食品中纤维素的测定    第九章 食
品中维和素的测定    第十章 食品中微量元素的测定    第十一章 食品中农药的测定    第十二章 食品中兽
药的测定    第十三章 霉菌毒素的测定    第十四章 其它有害物质的测定    第十五章 食品中添加剂的测定 
  第十六章 粮食    第十七章 食用油脂    第十八章 蔬菜、水果    第十九章 调味品    第二十章 肉与肉制品   
第二十一章 水产品    第二十二章 乳与乳制品    第二十三章 蛋与蛋制品    第二十四章 酒    第二十五章 冷
饮食品    第二十六章 豆制品、淀粉类制品    第二十七章 酱腌菜    第二十八章 食糖、蜂蜜、糕点    第二
十九章 茶叶    第三十章 食品包装材料    第三十一章 食品包装容器用涂料    第三十二章 食品用橡胶制品
   第三十三章 食具容器  第三篇  保健食品    第三十四章 保健食品概述    第三十五章 保健食品功能成分
化学及测定方法    ⋯⋯  第四篇 食品检验最新进展微生物检验部分  第一篇 基础知识  第二篇 细菌学检
验技术  第三篇 食品卫生微生物检验技术附录主要参考文献
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