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内容概要

　　《国外现代食品科技系列：食品包装技术》汇集了欧美等发达国家食品包装研究、开发、生产前
沿的数十位资深学者、专家和工程技术人员，较为全面地阐述了现代食品包装的发展、最新研究成果
和食品包装技术的诸多方面。
这对于我国从事食品生产经营管理、食品包装作业和食品包装设计的工程技术人员进一步提高食品包
装技术水平，更好地创新食品包装，具有极高的借鉴价值。
　　《国外现代食品科技系列：食品包装技术》共分10章。
第1章介绍食品包装和食品包装设计与开发。
第2章讲述生物变质机理和食品保藏方法。
第3章讨论包装产品质量和货架寿命。
第4章探讨用于食品市场营销系统的运输包装。
第5、6、7、8章分别涉及金属容器、玻璃容器、塑料制品、纸和纸板。
第9章和第10章依次介绍活性包装和气调包装（MAP）。
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章节摘录

版权页：   插图：   7.3.3 聚酯（PET或PETE） 聚酯是由羧酸和醇反应生成的酯单体经缩聚而成，根据
所用单体的不同，相应的有很多种类型的聚酯。
对苯二酸与乙烯一乙二醇聚合反应生成PET（聚对苯二甲酸乙二醇酯）。
 PET可以通过吹塑或压模成型为PET膜，也可通过吹塑、注塑、发泡以及在纸板上挤压涂布或挤压成
片等形式实现热成型。
通过双向拉伸得到的透明PET薄膜与通过挤出拉伸得到的OPP在本质上是同一类型的。
大多数聚酯薄膜的厚度可小于12μm，复合薄膜厚度则可达2001μm。
通常情况下，PET薄膜在制造过程中不需加入任何添加剂。
 经定向后，聚酯材料比其他塑料具有更好的耐热性和机械强度。
聚酯中存在许多自由基可与其他化学物发生反应，因此其表面易与油墨相互作用，耐化学性也不如PE
和PP等聚烯烃材料。
 PET的熔点比PP要高许多，约为260℃，且受加工工艺条件影响，在180℃以下不会热收缩。
因此PET对于蒸汽杀菌、蒸煮袋、微波加热或传统辐射加热炉等场合都是理想的耐高温包装材料。
即使在—100℃以下的极低温度下，PET薄膜仍能保持柔性。
PET膜具有一定的热封性，也可与PE膜复合以提高热封性。
经PVDC涂布的PET膜具有更好的阻气性和热封性。
 PET本身的阻氧性一般，但镀上铝箔后其阻氧和防潮性能有极大的改善。
镀铝PET膜与EVA双面复合后具备较高的热封性，可用于咖啡的真空包装和液体的盒中袋包装。
此外，还可用于要求较高阻氧性、防紫外线及高脂肪含量小吃食品的挠性包装。
金属镀膜PET在微波加热食品包装中作为基材。
 反面印刷的PET薄膜作为成型—充填—封口的袋的外层，在与热封辊接触时具有耐热性。
 无定形注塑级PET可用作成型产品的基材，而热封型PET用作盖，这类包装可在微波炉或传统烤箱中
进行食品的重新加热（注：所有聚合物在熔融态都是无定形的，快速冷却时聚合物分子链的随机状态
被定形，而缓慢冷却时分子进行重新排列形成较为稳定的结晶态。
对于PET，无定形状态下它是韧性好且透明的材料，而在结晶态下则呈白色且易脆断）。
 PET薄膜经镀铝并和PP或HDPE复合后提高了强度和耐破度，可用于蒸煮袋包装的反面印刷层。
PET也可进行二氧化硅涂布以提高阻隔性，同时保留了透明、可蒸煮及可微波加热的特性。

Page 5



第一图书网, tushu007.com
<<食品包装技术>>

编辑推荐

《食品包装技术》汇集了欧美等发达国家食品包装研究、开发、生产前沿的数十位资深学者、专家和
工程技术人员，较为全面地阐述了现代食品包装的发展、最新研究成果和食品包装技术的诸多方面。
这对于我国从事食品生产经营管理、食品包装作业和食品包装设计的工程技术人员进一步提高食品包
装技术水平，更好地创新食品包装，具有极高的借鉴价值。
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