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内容概要

　　食品安全特别是食品化学安全，日益成为人们关注的焦点。
食品污染物有广义和狭义之分。
在国际食品法典委员会（CAC）中，污染物的狭义定义为“一种非人为地添加于食品中的，但由于生
产（包括田间农作、动物饲养和兽医治疗）、产品加工、准备、处理、包装、运输或储存等过程，或
因环境污染而存在于食品中的物质”。
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章节摘录

　　近年来，关于食品中化学污染物的科学知识大量增加。
就在几年之前我还写到：“食品中化学污染物的研究还是一门相对新兴的科学”，从那时起这一学科
领域便不断地发展，而且在全世界已经成为食品安全法规审查中确定的内容。
本书的第12－14章将展开介绍这方面的最新进展。
第2－5章详细介绍稳步发展的化学污染物的检测、监控和管理的实用方法。
中间章节（第6－11章）回顾和总结不同类型化学污染物的情况。
　　食品中能够发现的主要化学污染物具有以下共同特点：　　它们都不是被有意加入食品中的；　
　污染可以在食品生产的某个或多个环节发生；　　如果消费者摄人了足够量的污染物就会发病。
　　其中，第一条是将食品中的其他化学物质，如食品中的维生素和添加剂，与化学污染物相区别。
化学污染物的潜在污染来源广泛，尤其与具有控制作用并被广泛使用的化学物质有关，如农药与兽药
。
为了保护消费者和工人，除非已知在某些环节上不会发生特定化学物质的污染，否则就必须在食品生
产的每一个环节给予认真对待。
　　我们了解食品中的大部分化学物质残留，例如应用于食品生产过程中的农药和兽药。
如果该产品含有作为指导性应用的化学物质，那么生产这些化学物质的公司一般都要求向权威许可部
门证明这些化学物质在食品中的残留水平是安全的。
这一要求产生了大量的信息，有一些目前已向公众公开。
尽管我们已经对真菌产生的毒素（真菌毒素）进行了大量的研究，但对于食品中天然存在的毒素还是
知之甚少。
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