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前言

　　中国的啤酒工业经历了三十多年的快速发展后，年产量已经稳居世界第一，啤酒生产装备和生产
技术也有了很大程度的提高。
特别是世界上著名的大啤酒公司如英博集团（Inbev）、安海斯一布希集团（A：nheuser-Busch）、喜
力公司（Heineken）、南非米勒公司（sABMiller）、嘉士伯公司（carlsberg）等纷纷与国内的啤酒工厂
、啤酒集团合资或合作，不仅对国内啤酒工业的发展注入了巨额的资金，更重要的是引进了国外先进
的管理理念和先进的装备与工艺技术，使我国的啤酒工业在各方面都有了迅速的发展，特别是进入。
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内容概要

　　近十年来我国啤酒工业的快速发展，特别是啤酒酿造的工艺理论、工艺技术和生产装备的快速进
步，在原有基础上修订的再版书已经不能适应当前我国啤酒工业生产的实际需要，有许多新的内容要
及时进行补充，对原书中一些不符合目前需要的内容要进行删节、合并和更正。
为此，笔者在《啤酒生产问答》（修订版）的基础上，综合各种技术信息，包括笔者对国内外啤酒工
厂的访问与交流，参观的一些技术与装备的展览以及参加的各种技术交流等方面积累的一些资料与信
息，结合自己在生产实践过程中得到的一些心得、体会，重新修订、编撰一本更实用的参考书，并作
为《啤酒生产问答》（第三版）出版发行。
　　本书不仅收集、介绍国内外的新技术、新装备，而且更多的是从提高生产技术管理和质量控制水
平出发，用一些案例说明发生的问题和可以采取的工艺措施，从现场管理和现场判断的角度，帮助啤
酒工厂的技术人员和技术工人解决实际问题，采取一些具体措施应对各种生产过程中出现的问题。
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作者简介

　　徐斌，中国酿酒工业协会啤酒分会技术委员会委员，一九六二年参加工作，先后在上海华光啤酒
厂、中国食品发酵研究所、上海华光酿酒药业有限公司、上海东海啤酒有限公司工作。
分别担任设备科、生产计划科、检验科、技术科、基建科、厂部等部门的技术员、负责人、副科长、
科长、副总工程师、总工程师、副总经理等职务。
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书籍目录

第一部分 原辅材料篇1.现代啤酒工业生产中使用的主要原料有哪些？
22.现代啤酒工业生产中使用的辅助原料有哪些？
23.啤酒工业生产为什么要使用辅助原料？
34.对淀粉质辅料或淀粉糖浆的质量与组成有哪些要求？
35.使用辅料应该注意哪些问题？
46.使用玉米淀粉作为辅料时应该注意哪些问题？
57.使用大麦或小麦作为辅料时应该注意哪些问题？
58.搭配使用一定比例的小麦芽时应该注意哪些问题？
69.为什么在啤酒工业中使用淀粉糖浆？
啤酒酿造生产使用淀粉糖浆可以有哪些应用效果？
710.近代在啤酒工业应用的淀粉质糖浆有哪些品种？
811.什么是“啤酒标准糖浆”？
如何正确使用“啤酒标准糖浆”？
812.作为辅助原料的糖浆有什么要求？
如何使用？
1013.在啤酒工业中可以应用哪些糖浆品种？
如何应用？
1014.什么是原料的“新鲜度”？
为什么要重视原料的新鲜度？
1115.啤酒生产的主要原辅材料的新鲜度控制包括哪些内容？
1216.对啤酒酿造用水的基本要求是什么？
1317.酿造用水质量控制的原则有哪些？
怎样处理不符合酿造用水要求的原水？
1318.为什么要控制均匀的水质？
如何控制？
1419.酿造用水中的离子总量与离子比例应该如何控制？
1520.酿造用水有哪几种重要的离子？
其需求标准是什么？
1521.现代啤酒工业使用啤酒花有了哪些变化？
有何意义？
1722.添加啤酒花有哪些作用？
传统啤酒花使用方式有哪些缺点？
1723.国内外有哪些著名的啤酒花品种？
不同的啤酒花品种分别有什么特点？
1824.现代有哪些可以使用的啤酒花制品，各有什么特点？
2225.应该如何合理认识现代啤酒工业使用的新型酒花制品？
2326.在选择苦型啤酒花品种时应注意哪些方面的问题？
2327.啤酒花香气组成包括哪些组分？
2628.啤酒花的香气特性在啤酒中是如何体现的？
2829.在啤酒工业生产中如何获得良好的酒花香气？
2930.在发酵或发酵以后添加酒花制品应该注意哪些问题？
3031.啤酒的苦味度可以有哪几种表示形式？
3132.什么是纯酒花香气制品？
使用这种酒花制品有何特点？
3233.酒花多酚有什么重要作用？
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如何控制？
3334.对啤酒花的质量控制应该注意哪些方面？
3435.如何检查啤酒花及制品的质量？
对酒花贮存有什么要求？
3536.现代啤酒工业对大麦品种的认识是什么？
有什么选用原则？
3637.当前世界上有哪些优良的大麦品种？
各有什么特点？
3838.不同的大麦品种应该如何制订制麦芽工艺？
有哪些方法？
3939.大麦含有的蛋白质与制麦芽过程、麦芽质量和啤酒质量有什么关系？
4040.大麦胚乳细胞壁的结构是什么？
由哪些物质组成？
4141.大麦含有的多聚糖对制麦和酿造过程有什么影响？
4242.麦芽制造者应该掌握的原则是什么？
4343.麦芽制造者有哪些需要关心的问题？
4444.对制麦芽用的大麦应该如何进行处理？
满足哪些要求？
4445.对浸麦用水应该注意控制好哪些方面的质量？
4546.浸麦工艺设计包括哪些方面？
有什么要求？
4647.浸麦度控制的依据是什么？
如何判别合适的浸麦效果？
4748.如何提高露点率？
如何改善有水敏感性大麦的露点率？
4849.在外界气温低与外界气温高时生产麦芽，应如何控制麦层中的CO2含量？
4950.如何根据不同的大麦品种控制合适的发芽“三要素”？
4951.发芽过程的通风如何控制？
如何调节发芽过程新风量与回风？
5052.在发芽的实际操作过程中，如何调节发芽层的通风？
这种调节有什么实际意义？
5153.如何改善绿麦芽的质量？
5254.什么是麦芽的焙燥过程？
5255.麦芽的干燥与焙焦可以分为哪几个阶段？
分别有哪些变化？
5356.干燥与焙焦的强度如何掌握？
干燥强度与焙焦强度对麦芽的酿造特性有什么影响？
5557.什么叫干燥麦层的“吹透”？
有何实际意义？
5558.生产小麦芽与大麦芽有什么不同？
如何控制小麦芽的质量？
5659.对麦芽质量的具体评价有哪几个方面？
5760.什么是麦芽的总浸出物？
控制麦芽总浸出物有何意义？
5761.麦芽的溶解度包括哪些内容？
5862.什么是麦芽的细胞壁溶解度？
5963.大麦与麦芽的葡聚糖含量控制对啤酒酿造有什么意义？
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6064.什么是麦芽的蛋白质溶解度？
6165.什么是麦芽的综合溶解度？
6266.麦芽酶系统包含哪些组成？
对啤酒酿造各有什么作用？
6467.麦芽含有哪些重要的风味物质？
分别起哪些不同的作用？
6568.麦芽制造过程的美拉德反应包括哪些途径？
美拉德反应产物有什么作用？
6569.麦芽中有哪些含硫化合物？
对啤酒风味质量有什么影响？
6670.麦芽中的羰基类化合物包括哪些组成？
有什么影响？
6771.麦芽中含有的多酚物质对啤酒酿造有哪些作用？
6872.成品麦芽有哪些质量指标？
这些指标对应着啤酒酿造哪些方面的具体要求？
6973.国外麦芽制造厂是如何制订麦芽质量指标的？
7074.哪些指标反映麦芽的细胞壁溶解度？
选择哪些指标比较合适？
7275.哪些指标反映麦芽的蛋白质溶解度？
选用哪几个指标比较合适？
7376.用哪些指标衡量麦芽酶体系的质量？
7377.如何理解麦芽DP值的作用？
DP值对麦汁组成与啤酒的发酵度有什么影响？
7478.哈同值对评价麦芽有直观的评价作用吗？
7579.影响麦芽库尔巴哈值、脆度和氨基氮高低的因素分别是什么？
7680.为什么要测定煮沸色度？
测定煮沸色度应注意什么？
7781.麦汁碘值为什么会偏高？
7882.麦芽质量与麦汁的浊度有什么关系？
7883.什么是麦芽质量的均一性程度？
如何检查？
.8084.什么是PYF因子？
不同品种麦芽和相同品种的麦芽为什么都会存在影响酵母早期沉降、酵母不沉降的情况？
8285.大麦蛋白质含量低至9.0%或者高达14%以上时应该如何控制氨基氮和库尔巴哈值等指标？
8486.如何合理解释麦芽的脆度指标存在的差异？
.8487.什么是麦芽过滤性能预测？
8688.什么是EPS试验？
有什么实用价值？
8789.什么是麦芽的总酸？
如何控制麦芽的总酸？
8890.什么是成品麦芽的品种？
国内外麦芽厂有哪些麦芽品种？
88第二部分 工艺技术篇1.什么是啤酒工厂的“工艺原则”？
为什么要制订企业的工艺原则？
922.工艺原则的制订与工艺生产过程之间存在什么样的关系？
923.制订工艺原则时应该注意哪些问题？
934.企业的“工艺原则”应该包括哪些内容？
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935.现代啤酒酿造方式的主要特点是什么？
946.现代啤酒产品生产的主要方式是什么？
957.如何从工艺原理上解释对糖化过程的控制？
968.现代啤酒工业生产对原料的选择与使用有哪些工艺原则？
979.麦芽原料质量差对啤酒酿造生产过程有哪些主要影响？
9710.如何理解糖化过程各种酶的作用机制？
9811.如何控制糖化过程的工艺条件？
10012.如何控制合理的粉碎度？
10213.如何控制合理的料水比？
10314.什么是糖化与糊化过程合理的搅拌方式？
10415.在糖化投料过程中应该注意哪些问题？
10416.如何控制辅料糊化和液化的过程与效果？
10517.蛋白休止温度和蛋白休止时间的控制应该注意哪些问题？
10618.不同糖化温度对啤酒的最终发酵度有什么影响？
10719.什么是糖化过程的淀粉成糖作用？
10920.在麦芽质量较差时如何改进糖化投料方法？
10921.麦芽的非淀粉质多糖对啤酒质量有何影响？
11022.如何通过原料组成比例保证合理的麦汁浸出物组成？
11223.工艺生产管理过程中如何设计糖化的工艺？
11424.如何控制好麦汁的过滤过程？
11625.麦汁煮沸的主要功能是什么？
需要注意哪些问题？
11726.如何确定合适的麦汁煮沸时间？
11827.麦汁煮沸过程的蒸发强度和煮沸强度是否同一个概念？
现代啤酒酿造如何掌握蒸发强度？
11928.什么是麦汁阶段煮沸形式？
11929.啤酒花的添加应该注意哪些问题？
12030.如何控制麦汁澄清的温度与时间？
12231.啤酒酿造过程的热负荷与产品质量有什么关系？
12332.如何在麦汁制造过程中提高啤酒的风味稳定性？
12433.如何确定麦汁冷却温度？
12434.在麦汁中充氧是否合理？
为什么至今仍然使用麦汁充氧的方式满足酵母对氧的需求？
12535.如何正确控制冷麦汁的充氧方式与充氧量？
12636.什么是合理的最终麦汁的氨基酸谱？
什么是合理的最终麦汁的糖谱？
12737.什么是合理的最终麦汁的无机离子结构与比例？
12838.什么是麦汁碳氮比？
有什么实用价值？
12939.现代啤酒工业对酵母管理的科学理念有哪些？
13040.现代啤酒工业的酵母科学管理包括哪些方面内容？
13041.什么是酵母的活性？
如何保持良好的酵母活性？
13142.啤酒大生产过程可能对酵母存在哪些外来刺激作用？
如何调节和保持酵母的生存环境与代谢环境？
13143.影响酵母凝聚、沉降的因素有哪些？
13344.现代啤酒工业对酵母扩大培养的理念是什么？
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13445.酵母扩大培养过程要注意哪些问题？
如何鉴定扩大培养过程的酵母质量？
13446.扩大培养时的麦汁使用方式有哪些？
13547.现代啤酒工业对酵母扩大培养过程的充氧有哪些研究？
13648.如何控制酵母的营养条件与进行酵母复壮？
13849.如何控制酵母扩大培养和使用过程的污染？
13950.对准备添加用的酵母应该注意哪些方面的问题？
13951.现代啤酒工业有哪些添加酵母的方式？
14052.如何合理控制酵母添加量？
不同的酵母添加量会对发酵过程和啤酒质量产生哪些影响？
14153.什么是酵母的分批添加方式？
14254.如何制订啤酒发酵工艺？
14355.什么是良好的发酵工艺过程？
14456.如何鉴定大生产过程的酵母质量？
14557.酵母回收使用应该遵循哪些原则？
如何正确回收酵母？
14658.酵母的回收过程应注意哪些问题？
14659.酵母贮存过程应注意哪些问题？
14760.如何控制酵母的使用代数？
14861.什么是冷凝固物？
如何控制冷凝固物？
14962.影响啤酒过滤的主要因素有哪些？
14963.如何控制好啤酒过滤后的浊度？
15064.如何分别安排啤酒工厂的CIP系统？
15165.什么是CIP系统的清洗程序？
分别起什么作用？
15266.如何理解啤酒包装过程对啤酒产品质量的影响？
15367.与啤酒包装过程质量控制有关的主要指标有哪些？
15468.保证包装质量的基本要求有哪些？
15469.啤酒瓶清洗的形式有哪几种？
有什么特点？
15570.什么是洗瓶机“未洗污瓶”的分类控制？
15671.如何控制洗瓶机碱槽的浸泡温度和浸泡时间？
15772.如何合理选用和使用优良的啤酒瓶清洗剂？
15773.洗瓶机使用的清洗水有哪些要求？
如何控制冲水效果？
15874.啤酒灌装机的灌装质量与哪些因素有关？
15975.啤酒巴氏灭菌机的工作过程原理是什么？
16076.什么是PU值？
如何计算PU值？
16177.对巴氏灭菌机的运行质量控制要注意哪些问题？
162第三部分 产品质量控制篇1.现代啤酒产品质量控制的主要内容包括哪些方面？
1652.什么是啤酒产品的质量？
1653.现代啤酒工业对产品质量是如何分别鉴定的？
1664.什么是啤酒产品的风味质量？
1675.什么是啤酒产品的外观质量？
如何进行鉴定？
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1676.什么是啤酒产品的口味质量？
如何进行鉴定？
1687.什么是啤酒产品的卫生质量？
如何进行鉴定？
1708.什么是啤酒的稳定性？
稳定性包括哪些方面？
1719.啤酒的保质期与啤酒的保存期两者有什么区别与关联？
17110.啤酒包装完成以后应该在什么条件下保存与销售？
17211.什么是啤酒的风味单位？
17212.什么是啤酒产品的风味特征？
17313.什么是啤酒的风味物质？
包括哪些组成？
17414.如何从工艺原理上解释对啤酒风味物质数量的控制？
17615.如何正确控制生成风味物质的母体物质数量？
17716.如何理解与控制生成各种风味物质的媒介与过程？
17817.如何理解与控制风味物质形成过程的环境影响因素？
17918.如何控制啤酒产品的风味质量与风味稳定性？
18019.啤酒酿造过程中的氮源对啤酒的酿造质量有哪些影响？
18120.酵母的繁殖和代谢与氮源有哪些密切的关系？
18221.啤酒的风味物质组成及其数量与氮源有哪些关系？
18322.啤酒的非生物稳定性与氮源有什么关系？
18323.啤酒酿造过程中的碳源对啤酒的酿造质量有哪些影响？
18524.啤酒的风味物质组成及其数量与碳源有哪些关系？
18525.如何分析啤酒的风味缺陷产生的原因？
18726.如何分析啤酒中乙醛含量偏高的原因？
18827.啤酒的高级醇一般包括哪些醇类？
19028.啤酒高级醇含量偏高是什么原因？
如何控制高级醇含量？
19129.啤酒的挥发酯一般包括哪些酯类？
19230.啤酒的酯含量不正常是什么原因？
如何控制酯的含量？
19331.啤酒工业中常用的“醇酯比”表示什么？
控制“醇酯比”有什么意义？
19432.啤酒中含有哪些含硫化合物？
如何控制其含量？
19533.什么是啤酒的挥发酸？
如何评价啤酒的有机酸？
19634.啤酒中挥发酸含量偏高的主要原因有哪些？
19735.什么是啤酒的异杂味？
造成啤酒异杂味的原因是什么？
如何改善？
19936.什么是啤酒的老化？
20037.啤酒老化醛类物质的主要来源是什么？
20138.在啤酒酿造过程中存在哪些可以延缓或抑制啤酒老化醛类物质形成的因素？
20239.如何从原理上理解控制啤酒的老化过程与老化程度？
20340.什么是啤酒的香气？
如何控制啤酒柔和的香气？
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20541.如何理解啤酒苦味的适口性？
20742.麦汁与啤酒的碘值偏高的酿造原因有哪些？
20743.出现啤酒的清亮程度比较差，有雾状浑浊或沉淀以及出现大量悬浮物的原因是什么？
20944.啤酒泡沫性能稳定的因素有哪些？
21145.如何解释啤酒口味的“淡薄”？
21246.影响啤酒涩味的因素主要有哪些？
21347.如何分析啤酒发生喷泡的主要因素？
21448.什么是啤酒工厂的专业品尝？
21549.我国经常使用哪些啤酒品尝的专业术语评价啤酒质量？
216第四部分 装备篇1.现代啤酒生产装备的进步主要体现了哪些理念？
2192.贮存麦芽和大米等辅料的方式有哪几种？
各有什么优缺点？
2203.袋装原料仓库的设计和制作有哪些具体要求？
2204.大型立式筒仓的设计与制作应该注意哪些方面的问题？
2215.啤酒工厂的原料输送系统有哪些类型？
各有什么优缺点？
2226.现代麦芽干粉碎的配置包括哪些设备？
能满足什么要求？
2227.调湿粉碎有哪些优缺点？
如何选用调湿粉碎机？
2238.国产先进的麦芽粉碎机在进口调湿粉碎机的基础上，有哪些性能上的改进？
2249.国际上有哪些新型粉碎机？
有哪些特点？
22510.辅料粉碎有哪些方式？
各有什么优缺点？
22611.近代糖化投料的基本要求是什么？
有哪些投料方式？
22612.使用玉米淀粉作为辅料，投料时应该考虑哪些装备条件？
22713.糖化室设备设计与选型的基本原则是什么？
22714.糖化室设备有哪些配套方式？
22815.近代糖化室的糖化锅与糊化锅各有哪些改进？
22916.现代糖化室使用的物料加热方式有哪些？
各有什么特点？
22917.常规糖化设备与现代糖化设备的加热系统有哪些区别？
23118.糖化物料（醪液）的搅拌有什么要求？
23219.现代有哪些先进的搅拌器的设计？
各有什么特点？
23320.如何配置物料输送泵？
物料输送泵的基本要求是什么？
23421.如何配置糖化室物料的输送管道？
有哪些基本要求？
23522.现代麦汁过滤槽与传统麦汁过滤槽相比较有哪些改进？
23623.麦汁过滤设备的自动控制系统有哪些进步？
23824.什么是“千里马”型过滤槽？
有什么使用价值？
23925.合理的过滤槽结构配置应该包括哪些内容？
24126.什么是麦汁过滤的防真空系统？
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有什么作用？
24227.现代麦汁过滤机与传统麦汁过滤机比较有哪些改进？
24228.现代麦汁煮沸锅有哪些主要的形式与结构？
24329.什么叫低压煮沸（LPB）？
其与常压煮沸方式有什么不同？
24430.什么叫动态低压煮沸（DLPB）系统？
24431.什么叫薄膜煮沸？
有什么特点？
24532.什么叫真空蒸发装置（或闪蒸装置）？
有什么特点？
24633.什么是复式组合蒸发装置？
24734.什么是多层面蒸发设备？
24735.什么是麦汁“脱除（驱气）系统”装置？
24936.现代麦汁煮沸锅的内加热器有哪些方面的改进？
24937.应该如何配置混合麦汁的预热系统？
有什么好处？
25138.什么是煮沸锅的强制对流？
对内加热器使用有哪些好处？
25239.内加热器的导流帽罩起什么作用？
如何设计、改进帽罩？
25340.Jetstar是什么形式的麦汁内加热器？
有什么实用价值？
25541.什么是PDF麦汁煮沸加热器？
25642.近代麦汁煮沸系统采用哪些措施节约能源和回收能源？
25743.什么是二次蒸汽能源贮存系统？
25944.近代的漩涡澄清槽有哪些结构上的改进？
26045.什么是新型的澄清槽？
有什么特点？
26146.现代麦汁冷却系统有哪些技术改进？
26247.对酵母扩大培养系统的设备组成有什么要求？
26348.酵母扩大培养系统有哪些主要的设备？
26349.现代酵母的扩大培养系统有哪些进步？
26550.什么是恒定需氧扩大培养法？
26551.什么是全自动单罐循环扩大培养法？
26652.现代酵母添加系统的基本组成包括哪些内容？
26753.什么是预充氧酵母添加？
有什么实用价值？
26854.酵母回收系统包括哪些设备？
现代酵母回收系统有哪些进步？
26955.如何计算大罐室的酵母贮存罐的体积和数量？
27156.如何配置啤酒露天发酵大罐的容积和数量？
27257.露天发酵大罐的冷却有哪几种方式？
各有什么优缺点？
27458.什么是动态冰循环冷却系统？
有什么实用价值？
27459.露天发酵大罐的冷却夹套结构有哪些改进？
27560.露天发酵大罐锥底的管道连接方式有哪些？
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各有什么优缺点？
27761.露天发酵大罐的罐顶部分包括哪些装置？
安装罐顶装置应该注意哪些问题？
27962.露天发酵大罐对罐体的结构和配置有哪些要求？
28163.啤酒厂的供冷系统应如何配套使用？
28264.什么是固定化酵母的连续发酵装备？
有什么优缺点？
28365.应该如何配置啤酒的过滤系统？
28466.常规的啤酒过滤机有哪几种形式？
28567.现代啤酒过滤有哪些先进的设备？
28668.什么是双流过滤系统？
有哪些优缺点？
28669.什么是错流过滤系统？
有哪些优缺点？
28770.什么是膜过滤系统？
有哪些优缺点？
28871.什么是组合稳定过滤系统？
有什么用途？
29072.什么是多重微孔过滤系统？
29173.什么是动态微孔膜过滤机？
29274.什么是啤酒厂CIP系统？
有哪些具体要求？
29375.CIP系统工作原理是什么？
如何配置CIP系统？
29476.什么叫“旋风式”管道清洗？
有哪些特点？
29577.啤酒工业对使用的CO2有哪些具体要求？
29678.大罐室CO2回收设备包括哪些组成部分？
如何配置大罐室的CO2回收设备？
29779.如何提高从啤酒发酵过程中回收的CO2纯度？
30080.啤酒工厂的包装生产线应该如何配置？
30081.啤酒工厂的装/卸箱机有哪些形式？
30182.目前啤酒工厂的洗瓶机主要有哪些形式？
各有什么特点？
30283.现代啤酒工厂的洗瓶机主要有哪些改进？
30484.啤酒工厂的灌酒机有哪些形式？
各有什么特点？
30585.什么是二次抽真空灌酒机？
30686.巴氏灭菌机有哪些组成结构？
30787.现代巴氏灭菌机如何进行巴氏杀菌效果的有效控制？
30888.贴标机有哪些结构形式？
现代贴标机有哪些进步？
31189.什么是现代的水资源回收利用？
有什么价值？
312第五部分 产品开发篇1.我国啤酒工业产品的基本特点是什么？
3142.世界啤酒工业产品的特点是什么？
3143.我国啤酒产品的品种开发存在哪些误区？
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3154.现代啤酒工业的产品开发应该具有哪些理念？
3155.现代啤酒产品可以区分为哪些类型？
有哪些主要特点？
3166.什么是啤酒产品的风味定位？
.3177.什么是我国啤酒工厂的风味定位方式？
3188.啤酒产品的风味定位有哪些内容？
3189.什么是“淡爽型啤酒”？
如何酿造淡爽型啤酒？
31910.什么是“醇厚型啤酒”？
如何酿造醇厚型啤酒？
32011.什么是“混合型啤酒”？
混合型啤酒的特点是什么？
32112.如何正确理解“干啤酒”的性质？
如何酿造干啤酒？
32213.什么是“低醇啤酒”？
如何酿造低醇啤酒？
32314.什么是“无醇啤酒”？
如何酿造无醇啤酒？
32415.什么是“低浓度啤酒”？
低浓度啤酒与淡爽型啤酒是否同一个概念？
酿造低浓度啤酒应该注意哪些问题？
32416.什么是“高浓度啤酒”？
高浓度啤酒与醇厚型啤酒是否同一个概念？
32617.什么是“暖啤酒”？
暖啤酒的主要特点是什么？
如何酿造暖啤酒？
32618.什么是“白啤酒”？
混啤酒与白啤酒概念是否相同？
如何酿造白啤酒？
32719.什么是“纯生啤酒”？
使用无菌灌装技术生产的啤酒是否都属于纯生啤酒？
32720.什么是“发泡酒”？
酿造发泡酒需要注意哪些问题？
32821.什么是“低发热量啤酒”？
酿造低发热量啤酒要注意什么？
32922.什么是“低糖啤酒”？
如何酿造低糖啤酒？
32923.什么是“果味啤酒”？
酿造果味啤酒要注意哪些问题？
33024.什么是“小麦啤酒”？
酿造小麦啤酒要注意哪些问题？
33025.什么是“无麦芽啤酒”？
能不使用麦芽酿造啤酒吗？
33126.什么是“荞麦啤酒”？
如何生产荞麦啤酒？
332第六部分 现场管理篇1.现场管理工作应该确立什么样的观念？
3342.现场管理工作的实施过程应该有哪些有效的规定？

Page 14



第一图书网, tushu007.com
<<啤酒生产问答>>

3343.现场管理工作一般包括哪些具体内容？
3344.啤酒工厂的现场管理有哪些原则？
3355.啤酒工厂的现场管理基本可以分为哪几个方面？
3356.啤酒工厂现场管理的基本方法包含哪些内容？
3367.现场管理的实施过程是如何进行的？
3368.什么是工艺技术现场管理的后续保证工作？
3379.什么是过程质量管理和产品质量管理的后续保证工作？
33810.什么是工艺卫生现场管理的后续保证工作？
33811.什么是工艺装备现场管理的后续保证工作？
33812.什么是安全生产现场管理的后续保证工作？
33913.如何在现场鉴定大麦清洗的效果和大麦的浸麦效果？
33914.如何在现场鉴定发芽情况和绿麦芽的质量？
33915.如何在现场鉴定干燥的脱水效果和焙焦的效果？
34016.如何在现场鉴定成品麦芽的质量？
34017.如何在现场鉴定原料的粉碎度？
34118.如何在现场鉴定糊化醪质量？
34119.如何在现场鉴定糖化醪质量？
34220.如何在现场鉴定麦汁煮沸的状态和效果？
.34221.如何在现场鉴定麦汁澄清的效果？
34322.如何在现场鉴定生产酵母的质量？
34323.如何在现场鉴定啤酒发酵的状态？
34324.如何在现场鉴定发酵液澄清的情况和判断发酵液的可过滤性能？
34425.如何在现场判断啤酒过滤过程及其效果？
34426.如何在现场鉴定啤酒过滤的浊度？
34527.如何在现场鉴定啤酒瓶的清洗效果？
34628.如何在现场鉴定啤酒灌装的质量与效果？
34729.如何在现场鉴定贴标胶水、瓶贴等包装材料的质量？
34730.大米、麦芽原料提料量发生误差如何处理？
34831.规定的原料品种在投料时发现投错，如何处理？
34832.大米、麦芽在粉碎时，粉碎水量发生偏高或偏低如何处理？
34933.在调湿粉碎时，麦芽粉碎温度偏高怎么办？
34934.粉碎大米、麦芽时发生堵塞，浸泡的麦芽与大米是否可以回收利用？
35035.如何检查调湿粉碎的粉碎情况？
35036.糊化锅出现耐高温淀粉酶忘记添加，发现时已经变成粥怎么处理？
35037.糖化时间延长，过滤很困难，哪些方面可以提早处理或麦汁过滤时候怎么处理？
35138.因停电、停汽使糊化锅的糊化醪发生了“淀粉老化”怎么办？
什么是“淀粉老化”？
35139.混醪温度发生偏高或偏低有什么影响？
如何补救？
.35240.未经糖化的醪液送到过滤槽怎么处理？
35341.第一麦汁浓度偏高，超出规定浓度范围有何影响，如何处理？
35342.洗糟时，洗糟水的温度偏高或偏低怎么办？
35443.发现过滤麦汁浊度偏高对产品质量有否影响？
如何处理？
35444.残糖浓度偏高或偏低如何处理？
35545.煮沸锅混合麦汁浓度偏低或偏高如何进行煮沸？
35546.到了规定的煮沸时间后，最终麦汁浓度偏低或偏高怎么办？
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35647.预测定型麦汁数量偏多或偏少，酒花添加量是否需要调整？
35648.单批麦汁冷却温度发现偏低或偏高如何处理？
35749.出现异常情况造成麦汁在漩涡槽的澄清时间延长怎么办？
35750.发酵罐的第一批麦汁进罐时，酵母泥添加不进或酵母泥准备不及时，导致第一批麦汁没有添加
酵母或添加量不足怎么办？
35851.在煮沸过程中，蒸汽压力始终偏低，达不到规定的蒸发强度和煮沸强度，煮沸时间怎么控制？
35852.麦汁冷却时有热麦汁进罐时如何紧急处理？
35953.煮沸结束后，发现酒花添加不完全，剩余较多怎么处理？
36054.煮沸过程的中途发现煮沸锅进入了碱液，怎么处理？
36055.回收残渣或淡麦汁温度偏低，是否可以送入过滤槽？
36156.麦汁充氧量过低或没有充入怎么处理？
36157.酵母泥回收数量出现较大的变化时怎么处理？
36158.满罐酵母数偏低或偏高怎么处理？
36259.控制发酵罐温度的各冷却段如何分别调整？
36260.主发酵过程中糖度降不下来怎么处理？
36361.贮酒罐出现罐内结冰现象如何处理？
36562.倒罐过程添加剂添加不均匀，添加过快或过慢有何影响？
36563.发酵液降糖过程没有及时封罐或大罐罐顶漏气造成不能保压时怎么处理？
36664.贮酒过程中发现酵母数较高，过滤时怎么处理？
36765.碱或酸进入发酵液中怎么处理？
36766.热水在洗管道的过程中进到发酵液中后如何处理？
36867.酵母泥的回收量较少时怎么处理？
36968.倒罐冷却过程中，薄板换热器发生了结冰如何处理？
36969.发酵液的可过滤性较差时怎么处理？
37070.清酒满罐后检测发现理化指标不合格怎么处理？
37171.各种修饰剂未添加进清酒中怎么处理？
37272.CIP流量、温度、浓度有一项达不到工艺要求时怎么处理？
37273.每次过滤前排出的发酵液酒头很难过滤，应怎么处理？
37374.过滤过程中浊度很好但压差上升过快应如何处理？
37375.过滤过程中压差情况较好但浊度不太好应如何处理？
37476.过滤过程中压差上升比较快，浊度也偏高应如何处理？
37477.过滤过程中发现过滤机漏土怎么处理？
37578.清酒罐中的酒从罐底取出的样品中发现有白色或黑色小颗粒怎么处理？
376参考文献377
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章节摘录

　　第一部分 原辅材料篇　　6. 使用玉米淀粉作为辅料时应该注意哪些问题？
　　6.1　使用玉米淀粉作为辅料时应该注意哪些问题？
　　答：玉米和玉米淀粉是存北美（包括美国与加拿大）啤酒酿造工业中常用的一种辅料，一般都先
经过脱胚、去皮、除脂肪和除粗蛋白的前期处理，然后加工成经预糊化处理（如玉米片）和不经预糊
化处理（如玉米淀粉）两种类型用于作为啤酒的辅料；玉米作为辅料的优点是浸出率高，糊化温度低
，容易被液化与糖化。
　　我国的玉米淀粉加工数量也非常大，主要用来制造玉米糖浆（如葡萄糖糖浆、麦芽糖糖浆等），
专门为啤酒工业加工的玉米淀粉几乎没有。
因此，玉米淀粉的产品标准是专为糖浆加工制订的，作为啤酒辅料使用，有些要求并不合适。
例如，颗粒太小，过100目的粉要达到99％以上，会给糖化投料带来一些困难，容易结块成团和造成粉
尘损失；由于加工过程中的酸处理，中和不完全，因此酸价比较高，pH偏低；玉米淀粉本身糊化温度
比较低，加上粉的颗粒度又非常小，所以玉米淀粉糊化快，黏度上升十分迅速，不利于糊化加热，比
较容易粘锅的加热表面，造成炭化使糊化醪液色泽偏深；少数玉米淀粉脂肪含量偏高也是较大的问题
等。
因此，在使用国产玉米淀粉作为辅料使用时，应注意以下几个问题：　　（1）尽量与玉米淀粉的加
工企业协商，按照啤酒工业对辅料使用的一些具体要求进行加工淀粉（可参照加拿大或美国的标准）
。
　　（2）在使用现有标准的淀粉时，可使用专用的投料、调浆设备，或者采用大米粉碎、淀粉调浆
一体机（见设备部分的介绍与图示），这些设备国内都有设计、制造，不仅改善了淀粉的投料过程，
还可与大米混合作为辅料时使用。
　　（3）玉米的糊化温度一般都不超过70℃，这与使用大米作为辅料必须使用耐高温淀粉酶的情况不
同，因为耐高温淀粉酶的适宜温度在90℃或以上，在70℃的作用活力不是太高；因此，使用玉米淀粉
最好能使用中温淀粉酶或麦芽粉。
目前市场上已经有中温、高温混合淀粉酶供应（如诺维信SC），可有利于迅速降低糊化醪的黏度。
　　（4）国产淀粉的颗粒度非常细，淀粉的吸水、膨胀与糊化的速度非常快，而且不会出现因粉碎
得太粗而导致的剥皮糊化和糊化不完全的现象，因此，使用玉米淀粉一般不需要煮醪。
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编辑推荐

　　《啤酒生产问答(第3版)》从现场管理和现场判断的角度，帮助啤酒工厂的技术人员和技术工人解
决实际问题，采取一些具体措施应对各种生产过程中出现的问题。
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