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前言

改革开放以来，特别是1995年以后，我国乳品工业获得了高速发展，取得了巨大成就，已经成为技术
装备先进、产品品种比较齐全、初具规模的现代化食品制造业。
但是，中国乳业整体发展水平还很低，发展很不平衡，无论从产品研发上，还是技术设备上，都与国
际先进水平有较大差距。
为了满足我国消费者对乳制品日益增长的需求，保证乳制品的质量与安全，推动我国乳品工业持续、
健康发展，需要全体乳业同仁与时俱进、共同努力。
与我国乳品工业的高速发展相对应的是，我国乳业至今缺少一本全面反映我国乳品工业技术发展水平
的实用工具书，这给乳业技术人员进行技术创新和解决实际技术问题带来了很大困扰。
目前急需一部方便查阅、非常实用的乳品技术工具书，这成了几乎所有乳业技术人员的共同心声。
有感于此，我们在各方面的大力支持下，将中国乳业中一批有代表性的老、中、青优秀的教授、工程
师、乳业工作者组织起来，共同编写了这本能够为乳业科技人员在科研、生产和教学中提供实用信息
的工具书——《乳品工程师实用技术手册》。
在这些编撰者中，不仅有具备深厚理论水平的乳业科研、教学工作者，还有常年在乳业生产一线参与
实践、经验丰富的生产技术人员，他们切身感受到了企业工程技术人员的实际需求。
因此，本书具备以下特色：实用性强：没有空洞的说教。
老厂房如何改造？
新车间如何建设？
这里有具体的案例和解决方案；如何进行新产品开发？
这里提供较详尽的生产工艺和思路；如何进行设备选型？
这里提供各种设备的规格和性能；如何加强生产管理？
这里提供了管理办法和各种产品的技术经济数据。
内容全面：基本涵盖了乳品行业的所有实用技术知识，分为五篇：乳品工艺篇、乳品质量与安全管理
篇、乳与乳制品检验篇、乳品机械与设备篇、乳品工厂设计篇。
另外，书中还附有国家有关乳与乳制品的规范和标准等相关资料。
便于查阅：文字说明适量，图表多（1500多个图、表），便于查阅。
参考性强：侧重生产实际，文中附有大量的实用案例及解决实际生产中问题的办法等，对企业工程技
术人员有很强的参考价值。
参与面广：为保证本书能够真正代表中国乳业的科技发展水平，广泛地寻求了各大乳品企业和供应商
的参与和支持，获取了大量实用技术资料，丰富了本书的内容。
《乳品工程师实用技术手册》的问世，相信会得到乳业广大同仁的青睐。
在此，对国家乳业科技支撑计划“新型乳制品研制及其产业化开发”课题的大力支持，对编委会成员
单位及个人的积极协助和编写者在编写过程中的辛勤劳动，一并表示最衷心地感谢！
书中难免错误或不足之处，望大家予以批评指正。
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内容概要

《乳品工程师实用技术手册》是一本全面反映我国乳品工业技术发展水平的实用工具书，由常年工作
在乳业生产一线、经验丰富的生产技术人员，以及具备深厚理论水平的乳业科研、教学工作者等合作
编写而成，内容基本涵盖了乳及乳制品生产的各个方面，共分五篇，分别为：乳品工艺、乳品质量与
安全管理、乳与乳制品检验、乳品技术与设备、乳品工厂设计。
该书侧重生产实际，附有大量的实用实例及解决生产中实际问题的方法，图、表较多，有很多内容是
作者于长期生产实践中的经验总结，实用及参考性较强。
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作者简介

谷鸣，曾担任北京三元食品股份有限公司总工程师，先后从事乳品技术及生产管理工作达30年，拥有
多年基层工作的实践，并积累了大量的经验。
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章节摘录
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编辑推荐

《乳品工程师实用技术手册》的读者对象为乳及乳制品行业从业人员，特别是乳品工程师，以及各大
专院校相关专业在校师生。
1995年后我国乳品工业获得了高速发展，取得了巨大成就。
但至今仍缺少一本全面反映我国乳品工业技术发展水平的应用技术著作，从事乳业的科技工作者急需
一本方便查阅、非常实用的书籍。
为此，由原北京三元股份有限公司总工程师谷鸣担任主编，组织了一批有代表性的老、中、青优秀的
教授、工程师、乳业工作者，共同编写了这本《乳品工程师实用技术手册》。
《乳品工程师实用技术手册》特点：（1）实用性强：《乳品工程师实用技术手册》全篇没有空洞的
说教，有许多实际生产的案例及具体的管理方法和各种产品的技术经济指标；（2）内容全面：全书
基本涵盖了乳品所有的实用技术知识；（3）便于查阅：文字叙述较少，图、表多，便于查阅，一目
了然；（4）参考性强：侧重实际，大量的实用案例及解决实际生产问题的办法等，对企业的工程技
术人员有很强的参考价值；（5）参与面广：为了《乳品工程师实用技术手册》能够真正代表中国乳
业的科技发展水平，广范地寻求了业内企业和供应商的参与和支持，获得了大量的一手实用技术资料
，从而丰富了《乳品工程师实用技术手册》的内容。
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